CATERINGOVA == xebionic’sphere
PON U KA the universe of sports, leisure and innovation



Su&asne si mozete dopriat tradlcnejaponske Sushi od nasich sushimajstrov prlpravene z Cerstvych surovin.
Restaurami'zaroven@uka moznost organizacie skoly sushi pod vedenim séfkuchara Patrika Bednara. ‘@

Bufet je podavany v restauracii APANI® alebo v kongresovj:_gl;;.pr—iestdﬁic h po dobu max. 3 hodin. .
v .vuw
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SUSHI BAR

Maki - avokado, tuniak, losos 6 ks
Futomaki - losos s avokadom 3 ks
Uramaki - kimchi tuniak 3 ks

Spolu: 26,00 € / osoba

JAPONSKY BUFET
BUSINESS

SUSHI

Vyber maki - losos, tuniak, avokado, 4 ks
uhorka

POLIEVKA

Tom Kha kuracia slepaci vyvar 200 ml

s kokosovym mliekom, vermicelli
rezance, shitake

HLAVNE JEDLA

Grilované kuracie kusky s teriyaki 8049
omackou

Vyprazané bravcové tonkatsu v panko 80g
strdhanke s kimchi majonézou

Grilované krevety so sweet chilli 80g
omackou
Cervené curry s karamelizovanym 60 g

ananasom a tofu

PRILOHY

Jazminova ryza 100 g
Grilovana zelenina 8049

Wakame salat 509

DEZERTY

Tapiokovy puding s mangovym krémom 75g

Spolu: 42,00 € / osoba

JAPONSKY BUFET
PREMIUM

SUSHI

Vyber maki - losos, tuniak, avokado, uhorka
POLIEVKA

Miso polievka - dashi, wakame,
edamame, jarna cibulka

HLAVNE JEDLA

Grilovany losos s limetovou teriyaki
Grilované kuracie kusky s teriyaki omackou

Sous vide bravéova panenka s thajskym
demiglace

Krevety v tempure s domacou kimchi
majonézou

Grilované tofu s teriyaki omackou
PRILOHY

Jazminova ryza
Batatové hranolky
Grilovana zelenina

Edamame

DEZERTY

Tapiokovy puding s mangovym krémom
Cokoladova torta s marakujou

Spolu: 51,00 € / osoba

4 ks

200 mi

709
8049

8049

80g

509

100 g
709
8049

50g

759

759

TROJCHODOVA
VECERA

POLIEVKA

Tom Kha kuracia 300 ml
slepaci vyvar s kokosovym mliekom,
vermicelli rezance, shitake

HLAVNE JEDLO

Grilovany morsky vik 4009
limetova teriyaki, teppaniyaki zelenina,
pyré z peceného batatu

DEZERT

Cokoladova torta 150 g
korpus z ovsenych vlocCiek a kesu orieskoy,
Ccokoladovo zazvorovy krém, ¢erstva marakuja

30,00 € / osoba

Maximalny pocet osob je 25.

STVORCHODOVA
\/Le(:7.

PREDJEDLO

Lososovy tatarak 8049
jemne pikantnd majonéza, pazitka,
koriander, domace ryzové chispy

POLIEVKA

Miso polievka 250 ml
dashi, wakame, edamame, jarna cibulka

HLAVNE JEDLO

Hovadzi steak s nippon dashi demiglace 400g
chuck flap, cibulové pyré, hliva kralovska

DEZERT

Tapiokovy puding s mangovym krémom 150 g
kokosové hobliny, maliny

47,00 € / osoba

Maximalny pocet 0sob je 25.



w
Teambuildingova aktivita, pocas ktorej sa naucime postup pripravy japonského pokrmu Sushi.

Milujete sa smiat, zabavat a eSte sa pritom aj Stylovo najest?

SUSHI ROLKY, NIGIRI

Interaktivna Skola sushi, v ktorej si povieme ako sa pokrm spravne konzumuje, z akych surovin sa naj¢astejsie
zhotovuje. Nas sefkuchar a sushimajster vas dokonale pripravia na to, aby ste si sushi dokazali sami zhotovit

a nasledne skonzumovat.

Obsahuje:

- Ix avokado maki (6ks) 7
- Ix tuniak maki (6ks)

- Ix losos, avokado a futomaki (10ks) o TP
- Ix nigiri kreveta (1ks) .

45,00 € / osoba

Maximalny pocet oséb je 20.
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FARRIER’
STE
HOU

Farrier’'s Steak House sa vdaka svojej polohe stava prirodzenym spoloc¢enskym epicentrom
X-bionic® equestor sphere a zaroven oblubenym miestom stretnuti G¢astnikov a divakov
Jjazdeckych pretekoyv, ako aj hosti vyhladavajucich gurmanske zazitky.

s .



BUFET
STANDARD

PREDJEDLA

- Sicilska caponata s piniovymi orieSkami (60 g)

- Asst. vyberovych slovenskych a medzinarodnych syrov
s Cerstvym ovocim a orieSkami (60 g)

- Vyber zo slovenskych tradi¢nych ddenin s chrenovou
penou, horé¢icou a marinovanou kyslou zeleninou (60 g)

- Domace natierky: bryndzova, syrova, oskvarkova (30 g)

- Banketové pecivo a chlieb (90 g)

HLAVNE JEDLA

- Kuracie filety mignon, na blanzirovanej zeleninke
v séjovo-medovom prelive (80 g)
- Grilovana panenska svieckova, obalena v slaninke
s tymidnom a demi glace prelivom (80 g)
- Peceny atlanticy losos so Safranovym prelivom (80 g)
- Gratinovana brokolica s bylinkovym besamelom,
a cedarom (60 g)
- Flank steak s pfeffer sauce (70 g)

PRILOHY

- Salat frizé a ladovy, s mandarinkami, sladkymi
zemiakmi a vinaigrette dressingom (vegan) (60 g)
- Jasminova ryza (80 g)
- Grilovana zelenina s feta syrom (80 g)
- Petrzlenové zemiaky s maslom,
dubakovy preliv, teryiaky, demi glace (120 g)

DEZERTY
- Domaca strudla (jablko-orech, vishia-mak) (60 g)
- Cucoriedky s medom, jogurtom

a mandlovymi lupienkami (80 g)

- Karamelové miniveterniky (60 g)

42,00 € / osoba

BUFET
BUSINESS

PREDJEDLA

- Tekvicovy quiche loraint s pazitkou a rukolou (80 g)
- Asst. talianskych, francuzskych a slovenskych

syrov, s mango chutney, ¢erstvym ovocim, orechami (60 g)

- Prosciutto san daniele, salame milano, napoli, spianata,

bressaola, fuet, chorizzo, cukrovy melén, olivy, susené
paradajky, grissini (60 g)

- Roastbeef v kruste z ¢ierneho korenia, s jablkovym chrenom (60 g)
- Marinovany nérsky losos, s medovo-horcicou a citréonom (60 g)

HLAVNE JEDLA

- Beef filet mignon-medium rare, s dubakovym prelivom (80 g)
- Flank steak s pfeffer sauce (80 g)
- Grilované vykostené kuracie stehno

“Brabant” s bylinkovym maslom (80 g)

- Beef bourguignon na ¢ervenom vine, s tymianom (80 g)

- Grilovny filet, branzino, s mangoldom a bylinkovym maslom (70 g)
- Spaghetti aglio olio e pepperoncino (80 g)

- Lososovy Salat ceviche, s koriandrom a kruténom (70 g)

PRILOHY

- Feniklovy salat, s cukrovym melénom, ¢ervenou SoSovicou, matou

a citrénovym dressingom (vegan) (80 g)

- PeCené rozmarinové zemiaky, s créme fresh a pazitkou (80 g)

- Hraskové pyré s matou a limetkou (90 g)

- Grilovany baklazan, cuketa a paprika, s feta syrom (70 g)

- Dubakovy preliv, demi glace, teryiaki, greenpepper preliv (60 g)

DEZERTY

- Asst. Pralinés (30 g)

- Asst. makroniek (30 g)

. Cerstvé jahody s matou, Slahackou a prazenymi lieskovcami (80 g)
- Créme brullé s malinami (80 g)

48,00 € / osoba



Samoo sluinél'ALL YOU CAN EAT restauraci -Pick, kde si mézZete vybrat podla viastnej chuti.
SO Y Y 4 . - i el o . .
.{\ zité, aby na y boli nielen zdravé, J chutné. Nasi hostia as mozu dopriat lahodnu a nutriéne

enu stravu bez najmensich vycitiek. !

'CAN EAT
9,00 €/ osoba "

),00 € /osoba



Perfektné miesto na posedenie pri pohariku s priatelmi a oddych po pra’ci."“Zahréte si biliard alebo bowilifig a pl‘ﬁ]—re
pridete na iné nove myslienky. Legend “s Bar vam poskytne sikromny priestor, v ktorom mézete nerusene hyrit‘efi do'=
neskorych nocnych hodin. ' i

i - = e L

Prenajom zadného uzatvaratelného priestoru Legend’s Ba’;__: —— | _v -_v
0 — 6 hodin 450 € : . B
6 — viachodin 850 € ,,1 oy, nan

V cene je zahrnuty poplatok za vyuzitie biliardu a bowlingu.
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X-BAR

Elegantny a prijemny bar, zasadeny v centre x-bionic® sphere, vas prildka vornou dobrej kavy a chutou domacich
kolacikov. Odporic¢ame ochutnat chutné a cerstvé snacky.




GOLDEN—_

GARDEN

Exkluzivna a la carte restauracia Golden Garden s kapacitou pre 46 0s6b je svojim designom jedinecnym miestom pre
fantastické kulinarske zazitky a uspokoji aj tych najnaroc¢nejsich klientov.

Priestor poskytuje vynimocnu prilezitost aj pre klientov, ktori by si radi prenajali priestor na Specidlne degustacné
prezentacie, spojené s ochutnavkami kvalitného slovenského vina, zazitkova gastronémiu - tematickeé skoly varenia,
ako netradicnu formu teambuildingu, ale aj pre odbornu verejnost.




enajom vodného dispenzora na 1den /1ks.
Vodny galon vratane poharov (18,9 )



BREAK 1

DOOBEDIE

Mini Zemla so Sunkou
a uhorkou

Tapas s prosciuttom
a zltym melénom

Mrkvovy kolacik
Bananovy chlieb

Filtrovana kava
s mliekom a cukrom

Caj althaus s medom
a citrébnom

Mix flaskového
nealko napoja

Spolu: 12,00 €

POOBEDIE

Werap s grilovanou
zeleninou

Tapas s brusnicovou
pastétou

Cupcake
nugatovo-hruskovy

Sacher kocka

Filtrovana kava
s mliekom a cukrom

Caj althaus s medom
a citrénom

Mix flaskového
nealko napoja

Spolu: 12,00 €

12

509

309

359
409

021

409

309

359

359

021

1ks

Tks

BREAK 2

DOOBEDIE

Mini Zemla so syrom
a rajcinou

Tapas s hovadzim
roastbeefom
a wasabi krémom

Domaca babovka
Cerstvé sezénne ovocie

Filtrovana kava
s mliekom a cukrom

Caj althaus s medom
a citrénom

Mix flaskového
nealko napoja

Spolu: 12,00 €

POOBEDIE

Domaci pagac plneny
rajéinovym tartarom
a parmezanom

Tapas s idenym
lososom a medovo-
horc¢icovou omackou

Cupcake
vanilkovo-jahodovy

Cerstvé sezénne ovocie

Filtrovana kava
s mliekom a cukrom

Caj althaus s medom
a citrénom

Mix flaskového
nealko napoja

Spolu: 12,00 €

50g

309

409

1009

021

Tks

Tks

409

309

35¢g

100 g

0,21

1ks

1ks

BREAK 3

DOOBEDIE

Mini Zemla s prosciuttom 50g

a rukolou

Tapas so syrom, hroznom 30g

a orechami
Tvarohova bublanina
Cookies

Filtrovana kava
s mliekom a cukrom

Caj althaus s medom
a citrénom

Mix flaskového
nealko napoja

Spolu: 12,00 €

POOBEDIE

Worap pulled pork s
coleslaw Salatom

Tapas s cottage syrom
a Cerstvou zeleninou

Cupcake
cokoladovo-visnovy

Cerstvé sezénne ovocie

Filtrovana kava
s mliekom a cukrom

Caj althaus s medom
a citronom

Mix flaskového
nealko napoja

Spolu: 12,00 €

409
3049

021

S

409

309

359

100 g

0,21

Tks

Tks

BREAK 4

DOOBEDIE

Mini Zemla s madarskou 50g
saldmou a paprikou

Tapas s olivovou 309
a tapenadou a feta syrom

Kokosova gulicka 309
Citréonovy kolacik 359
Filtrovana kava 021

s mliekom a cukrom

Caj althaus s medom ks
a citrénom
Mix flaskového Tks

nealko napoja

Spolu: 12,00 €

POOBEDIE

Croissant plneny 4049
Sunkou a syrom

Tapas s camembert 30g
a brusnicami

Cupcake 35g
orechovo-malinovy

Cerstvé sezénne ovocie 100g

Filtrovana kava 021
s mliekom a cukrom

Caj althaus s medom 1ks
a citronom
Mix flaskového S

nealko napoja

Spolu: 12,00 €

BREAK 5

DOOBEDIE
Mini Zemla
s mozzarellou a pestom

Jarna rolka so sweet
chilliomackou

Brownies

Vanilkovo-cucoriedkovy
muffin

Filtrovana kava
s mliekom a cukrom

Caj althaus s medom
a citrénom

Mix flaskového
nealko napoja

Spolu: 12,00 €

POOBEDIE

Wrap s grilovanym
kuracim masom
a Salatom

Tapas s s udenymi
kacacimi prsiami
a jablkovym tartarom

Cupcake
cappuccino-karamelovy

Cerstvé sezénne ovocie

Filtrovana kava
s mliekom a cukrom

Caj althaus s medom
a citrénom

Mix flaskového
nealko napoja

Spolu: 12,00 €

509

309

409

K{oke]

021

409

30g

359

100 g

0,21

Tks

Tks



HEALTHY SNACK

MENU

Tabbouleh (bulgur, citrén, chilli, paradajka, 35 g
petrzlenova viat, mata, koriander)

Zeleninové sushi (avokado, uhorka, mrkva) 25 g
Korn bageta s penou zo susenych paradajok 35 g
s jarnou cibulkou, cherry paradajkami

a hoblinami parmezan

Grécky jogurt s granolou a ovocim 02 |
Filtrovana kava s mliekom a cukrom 02 |
Caj althaus s medom a citrénom 1ks
Voda s citrénom 0,2 |
12,00 € / osoba

WELCOME BREAK

ROZSIRENA PONUKA

Kanapka so syrom, hroznom a orechami 309
Kanapka s prosciutom a zltym melénom 30 g
Hrozienkovy slimak 25 g
Filtrovana kava s mliekom a cukrom 0,2 |
Caj althaus s medom a citrénom 1ks
Voda s citrénom 02 |
10,50 € / osoba

OUTDOOR BREAK

ROZSIRENA PONUKA

Kaiserka saldamova 100g
Muffin éokolada/vanilka 1029
Cerstvé ovocie/banan, jablko 1509
Horalka 509

Selekcia nealkoholickych flaskovych napojov 0,51

13,00 € / osoba

SORTIMENT BAGIET
A SLANEHO PECIVA

Francuzska bageta s kuracim rezriom 2209
Francuzska bageta so Sunkou 2209
Francuzska bageta s prosciuttom 2209
Corn bageta so salamou a syrom 2209
Corn bageta debrecinska 2209
Corn bageta s mozzarellou a paradajkami 22049
Kaiserka saldmova 1209
Kaiserka s encianom a brusnicami 1209
Kaiserka ceredlna s cottage 1209
syrom a zeleninou

Pagac odkvarkovy/syrovy 1009

SORTIMENT SLADKEHO PECIVA

Brownies 100 g
Croissant nugatovy 1009
Donut &okolada/jahoda 589

Muffin cokolada/vanilka 100 g

V ponuke aj bezlepkové pecivo.

Sortiment bagiet a slaného peciva odporiuc¢ame skombinovat

s jednorazovym napojovym balickom.

530 €
4,40 €
490 €
490 €
490 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
330€

1,70 €

320€
290 €
1,80 €
290 €

13



KANAPKY

MALE OBCERSTVENIE NA JEDEN HRYZ

Sunkova
Sunka, olivy, cherry rajciny, paprika

Syrova
syr, hrozno, orech

Capresse
mozzarella, cherry paradajka, pesto

Prosciutto
prosciutto, rukola, parmezan

Hungary
madarska saldma, kysla uhorka, cherry paradajka

Kozi syr
kozi syr, hruskové chutney

Losos
udeny losos, medovo-horcicova omacka s kdprom

Cerstva zelenina
smotanova natierka, cerstva zelenina

Grilovana zelenina
grilovana zelenina, cottage cheese

14

309

309

309

309

309

309

309

309

309

2,70 €

270 €

2,70 €

270 €

2,70 €

270 €

270 €

2,70 €

2,70 €

VEGANSKA PONUKA

EXTRA - COFFEE BREAK (SLANE)

Cuketova kanapka 259
Tekvicova kanapka 259
Kanapka s cibulovym chutney 259

a veganskym syrom camembert

EXTRA - COFFEE BREAK (SLADKE)

Chia puding s kokosovym mliekom 509
Karamelovo mandlova panacota 509
Bananovy chlieb 509

Minimalny pocet 10 porcii z jedného druhu.
Vsetko podavane na ryzovom chlebe bez alergénu.

EXTRA PONUKA

Zmes Cerstvého sezdnneho ovocia
Popcorn mini

Nachos

Filtrovana kava

Nespresso kavova kapsula

Selekcia ¢ajov Althaus (med a citrén)

TORTA

Torta

Nutné objednat minimalne 48 hod. dopredu

290 €
290 €

290 €

220€
220€

220€

100 g
171
190 g
8|

79

1000 g

1,50 €
1,90 €
4,50 €
45,00 €
1,90 €
1,90 €

3500 €
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tci prisli “na svoje”. Bufety su podavané 4 et \f
ocCet 0sob na servirovanie bufetu je 25. - % -

\ Vyberi_-,e si zo Sirokej skaly bufetoyv, ktoré su
| v kongresovych priestoroch po dobu maxi




BUFET BASIC

PREDJEDLA

- Schwarzwald Sunka so zltym melénom (25 g)
- Vyber slovenskych syrov dekorovany hroznom
a orechami (30 g)
- Grilovana marinovana zelenina s pestom
a rukolou (35 g)
- Cerstvé peéivo (35 g)

SALATY

- Listovy trhany salat so cherry paradajkami
a kozim syrom (30 g)

- Caesar salat s kuracimm masom, parmezanom
a kruténmi (40 g)

- Vyber Cerstvej zeleniny (40 g)

- Ochutené oleje, octy a balsamico

HLAVNE JEDLA

- Mini bravcové a kuracie rezne so zemiakovym
Salatom, citrén (140 g)

- Bravcové licka so zeleninou podavané na
vinovej omacke, pecené zemiaky (140 g)

- Grilované kuracie prsia plnené hribovym concasse
s grilovanou paprikou, dusena ryza (140 g)

.- Zeleninové rizoto z bulguru (80 g)

DEZERTY

- Jablkova stradla (30 g)
- Malinova panna cotta (30 g)
- Kokosova mini roladka (30 g)

33,00 € / osoba

BUFET STANDARD

PREDJEDLA

- Pomaly pec¢ena bravcova panenka s tekvicovym

tatardkom a sorento cherry paradajkou (25 g)

- Mozzarella s paradajkou a bazalkovym pestom (30 g)
- Grissini s prosciuttom (30 g)
. Cerstvé pecivo (25 g)

SALATY

- Listovy Salat s olivami, cherry paradajkami

a feta syrom (30 g)

- Rukolovy Salat s kuracim maskom, susenymi

paradajkami a syrom parmezan (35 g)

- Vyber Cerstvej zeleniny (40 g)
- Ochutené oleje, octy a balsamico

HLAVNE JEDLA

- Kuracie prsia plnené so susenymi paradajkami

podavané s bylinkovou omackou, jazminova
ryza (140 g)

- Grilovana bravcova panenka podavana s grilovanou

zeleninou a pec¢enymi baby zemiakmi (140 g)

- Pomaly dusené hovadzie s Esterhazi zeleninkou,

gratinované zemiaky (140 g)

- Cicerové curry, jazminova ryza (80 g)

DEZERTY

- Mini veternik (30 g)
- Cupcake ¢okolada-vanilka (30 g)
- Tartaletka s ¢okoldadou a jahodovou penou (30 g)

37,00 € / osoba

BUFET PREMIUM

PREDJEDLA

- Pollo tonato s tuniakovym krémom, kapary

a rukolou (30 g)

- Marinovany losos v solnej cruste s chrenovym

mousse a kdprovo-medovo-horcicovym dipom (30 g)

- Grilovana paprika s dresingom z granatového jablka

dekorvana medovymi orechmi s tymianom (30 g)

. Cerstvé pecivo (25 g)

SALATY

- Ravioli pasta Salat s chorizo salamou, susenymi

paradajkami a olivami (25 g)

- Listovy trhany Salat s mozzarellou a cherry

paradajkami (25 g)

- Rukolovy salat s kozim syrom, cherry

paradajkami a olivami (25 g)

- Vyber Cerstvej zeleniny (30 g)
- Ochutené oleje, octy a balsamico

HLAVNE JEDLA

- Kac¢acie stehno s dusenou ¢ervenou kapustou

a opekanymi sulancami (200 g)

- Treska tmava v bylinkovej cruste, podavana s konfito-

vanymi paradajkami, baby zemiacky s viiatkou (140 g)

- Grilované kuracie prsia plnené olivovou tapenadou

s paradajkovou omackou a grilovanou paprikou,
dusena ryza (180 g)

+ Musaka so séjovym masom (40 g)
- Hubovy bulgur (40 g)

DEZERTY

- Cuéoriedkova tartaletka s bielou okoladou (30 g)
- Pinacoladovo-kokosova panna cotta s marinovanym

ananasom (30 g)

- Mini laskonky kavové a ¢okoladové (30 g)

44,00 € [ osoba



BUFET DE LUXE

PREDJEDLA

- Hovadzi rostbeef s marinovanou €ervenou repou a chrenovym dipom (40 g)

- Marinovana chobotnica s feniklovo-pomaranc¢ovym Salatom a susenymi
paradajkami, limetka (20 g)

- Karamelizovany kozi syr s paradajkovo-figovym tartarom, balsamico (20 g)

- Marinovana grilovana zelenina Pannonische aioli, Zerucha (40 g)

- Cerstvé pecivo (25 g)

SALATY

- Caesar Salat s kuracimm masom, parmezanom a kruténmi (30 g)

- Azia Salat s ryzovymi rezancami, s6jovymi klickami, mladou cibulkou
a tofu (25 g)

- Listovy Salat s rukolou, baby Spenatom, cherry paradajkami
a parmezanom (25 g)

- Tabbouleh salat (30 g)

- Ochutené oleje, octy a balsamico

HLAVNE JEDLA

- Pomaly peceny hovadzi filet so zelerovym pyré, hribami, konfitovanou
paradajkou, chipsom, Porto jus - LIVE STANICA (160 g)

- Grilovany Losos Salsa Verde podavany s jemnou vino bianco omackou,
varené baby zemiaky (140 g)

- Kuracie prsia plnené prosciuttom a mozzarellou so Salviovou omackou,
dusena ryza (140 g)

- Telacia rolada so Spenatom a fazulovym casulette, gratinované
zemiaky - LIVE STANICA (180 g)

- Melanzane - zapeceny prekladany baklazan s mozzarelou a paradajkovou
salsou (40 g)

- Zapecené canelony s hribami a parmezanom (40 g)

DEZERTY

- Tapiokovy puding z kokosového mlieka a passion fruit (30 g)
- Cokoladova tartaletka so slanym karamelom (30 g)

- Black & white cokolddovy mousse s malinovym purée (30 g)
- Pavlova torticka (20 g)

54,00 € / osoba

SLOVENSKY BUFET

PREDJEDLA

- Oskvarkova a bryndzova natierka (50 g)

- Vyber slovenskych syrov a regionalnych udenim (50 g)
- Vyber mini pagacov (20 g)

- Chlieb a pecivo (100 g)

SALATY

- Listovy Salat, uhorkovy Salat so sladko-kyslym nalevom, paradajkovy

Salat s cervenou cibulkou, ¢alamada (80 g)

- Ochutené oleje, octy a balsamico

HLAVNE JEDLA

- Pecené kacacie stehno s dusenou ¢ervenou kapustou a opec¢enou

zemlovou knedlou (180 g)

- Mini bravcové a kuracie rezne, zemiakovy salat (140 g)
- Bravcova roldda so slaninou marinovana v pive s chilli, podavana na

cibulke a hriboch, pec¢eny zemiak (140 g)

- Bryndzové pirohy s jarnou cibulkou a kyslou smotanou (40 g)
- Kapustoveé strapacky (40 g)

DEZERTY

- Domace Sudlance s makom, orechami alebo opecenou stridhankou (60 g)
- Jablkova stradla (60 g)
- Medové rezy so slivkovym lekvarom (40 g)

35,00 € / osoba
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POLNOCNY BUFET

OBLOZENE MISY

- Udeninova misa - vyber regionalnych 55,00 €
udenim dekorovanych erstvou
zeleninou (1,2 kg)

- Syrova misa - vyber slovenskych syrov 55,00 €
dekorovanych hroznom a orechami (1,2 kg)

- Syrovo-udeninova misa- vyber regiondlnych 55,00 €
udenin a slovenskych syrov dekorovanych
Cerstvou zeleninou

POLNOCNY BUFET 1

- Kapustnica (0,25 I)

- Mini bravcové a kuracie rezne, zemiakovy Salat (150 g)
- Pagace mix (oskvarkovy, bryndzovy, zemiakovy) (80 g)
- Stradla jablkova, tvarohova (80 g)

Spolu: 17,00 € / osoba

POLNOCNY BUFET 2
- Kotlikovy gulas (0,25 I)
- Medom glazurovana udena Sunka zo stehna,
pochutiny, chlieb (150 g)
- Pagace mix (oskvarkovy, bryndzovy, zemiakovy) (80 g)
. Stradla jablkova, tvarohova (80 g)

Spolu: 19,00 € / osoba

POLNOCNY BUFET 3

- Party prasiatko, pochutiny, chlieb (11 kg)

Spolu: 720,00 € / Odporucané pre 25 ludi

EXTRA PONUKA

- Kapustnica, chlieb (0,25 I) 6,50 €
- Tradi¢na fazulova polievka, chlieb (0,25 ) 6,50 €
- Kotlikovy gulas, chlieb (0,25 ) 6,50 €

BUFET OUTDOOR 1

- Vyber Cerstvej zeleniny a Salatov 409
- Coleslaw salat 409
- Grilovany kuraci Spiz so slaninkou, 509
cibulou a paprikou
- Grilované vykostené kuracie stehno 509
- Grilovana bravcova krkovicka 509
- Grilovana klobasa 509
- Grilovany Halloumi syr 509
- Pecené zemiaky v Supke so 100 g

smotanovym dipom

- Pochutiny (sweet chilli omacka, chren, 509

kyslé uhorky, feferény, BBQ omacka)

- Pecivo 9049
- Domaca marhulova bublanina 509
- Ovocny Salat 509

Spolu: 36,00 € / osoba

EXTRA Doobjednavka k outdoor bufetom:

Domaci mini hovadzi burger 4,50 €

(syr, cibula, paradajka, kysla uhorka) (80g)

Grilovany encian (120 g) 4,60 €

Grilovany encian Vegan (110 g) 4,80 €

BUFET OUTDOOR 2

- Vyber Cerstvej zeleniny a Salatov 409

- Quinoa salat s citrénom, paradajkami 409
a Cerstvymi bylinkami

- Grilovany losos 509

- Grilované vykostené kuracie 509
stehno Piri Piri

- Grilovana bravcova panenka 5049

- Grilovany Halloumi syr 509

- Grilovana kukurica 509

- Pecené zemiaky v Supke s 100 g

jogurtovym dipom

- Grilovana zelenina 80g
- Pochutiny (sweet chilli omacka, chren, 509

kyslé uhorky, feferény, BBQ omacka)

- Pecivo 9049
- Bananovo-kakaovy chlebic¢ek 509
. Cerstvé ovocie 50 g

Spolu: 43,50 € / osoba

EXTRA doobjednavka k outdoor bufetom:
Domaci mini hovadzi burger 450 €
(syr, cibula, paradajka, kysla uhorka) (809)
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GALA SERVIROVANA VECERA

SERVIROVANA VECERA 1 41,00€ / 43,00€

- Gratinovany kozi syr s malinovo-medovou cviklou, nakladanymi orechami
a Salatikom, pecivo (120 g)

- Hydinové consome (julienn zelenina), domace rezance, ligurcek (250 ml)

- Brav€oVé licka a panenka s gratinovanymi zemiakmi, sezénnou zeleninou
a omackou madeira (140 g)

- Cokoladovo-rumova torti¢ka s malinovym coulisom (100 g)

SERVIROVANA VECERA 2 49,00€ / 52,00€

- Roastbeef s BBQ majonézou, hubami, cibulkou a Salatikom, pecivo (120 g)
- Hribové veloute s bazalkou a mliecnou penou (250 ml)
- Grilovany losos s limetovou kasou, maslova omacka s kavidrom
a pazitkou, dekorované chrumkavou mrkvou (140 g)
- Vanilkova panna cotta s aero ¢okolddou a zazvorovym crumble (100 g)

SERVIROVANA VECERA 3 53,00€ / 59,00€

- Gravlax (marinovany losos) s feniklovym Saldtom, citrusovym chevice a
medovo-kdprovou omackou, pecivo (80 g)
- Topinaburovy krém so zemiakovo-bylinkovym tartarom (250 ml)
- Steak zo svieCkovice, zemiakové pyré, pecené baby zemiaky s
konfitovanou paradajkou, portska omacka (140 g)
- Orechovy rez s karamelovou omackou a mrazom susenymi malinami (100 g)

20



\
LY

NE] n*lch stranach vam ﬂwme vSetko t él’m
urcite as neobmedzeny party balik, s ktorym

: Dany népojov;? listok je sucastou banke




NAPOJOVY BALIK
CONFERENCE

JEDNORAZOVY

- Selekcia nealkoholickych ochutenych flaskovych napojov (0,25 I)

- Mineralna voda (sytena, jemne sytena, nesytenad) (0,33 )
- Selekcia dzusov (rézne druhy) (0,20 I)
- Nespresso kapsulova kava (7 g)

9,00 € / osoba

NAPOJOVY BALIK
BUSINESS

JEDNORAZOVY

- Prosecco Frizzante (0,10 I)

- Zlaty bazant 12° / Zlaty bazant nealko (0,50 |) - fladkové pivo

- Selekcia nealkoholickych ochutenych flaskovych napojov (0,25 I)
- Cerstva filtrovana kava a selekcia éajov Althaus (0,20 I)

12,00 € / osoba

NAPOJOVY BALIK
PARTY

CASOVO OBMEDZENY NA 4 HODINY

- Vino zo slovenskych vinohradov

- Krusovice 10°

- Selekcia nealkoholickych flaskovych napojov (0,25 I)
. Cerstva filtrovana kava

23,00 € / osoba
Predlzovanie balika:
5. hodina + 6,00 € / osoba
6. hodina + 3,50 € / osoba

Od 7. hodiny kazda dalsia hodina + 3,50 € / osoba

Pocas trvania baliku je spotreba napojov neobmedzena.
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ALKOHOLICKE NAPOJE

Absolut Blue 50%
Bacardi Carta Blanca 37,5%
Captain Morgan 40%
Beefeater 40%

El Jimador Blanco 38%
Jameson 40%
Hennessy V.S. 40%
Becherovka 38%
Jagermeister 35%
Slivovica 40%
Marhulovica 40%
Hruskovica 40%
Spisska borovicka 40%

PIVO / NEALKO

Zlaty bazant ‘73

Krusovice 10°

Zlaty bazant radler citrén 0,00%
Kofola

Heineken

>y
VINO
Sauvignon Blanc (suché)

Cabernet Sauvignon (suché)
Cabernet Sauvignon Rose (suché)

WELCOME DRINK

Prosecco

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041

201
501
301
501
201

0751
0751
0751

0,331

390 €
390 €
390 €
390 €
6,90 €
490 €
8,90 €
390 €
390 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
3,00 €

120,00 €
250,00 €
180,00 €
190,00 €
160,00 €

19,00 €
19,00 €
19,00 €

390€
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TASTING - RUM DE LUXE

Rum Zacapa Centenario Edicion Negra So
Rum Zaya Gran Reserva

Rum Ryoma Japonais

Rum A. H. Riise Royal Danish

Rum Plantation Barbados XO 20"

Rum Don Papa Baroko

Rum Medellin Gran Reserva 12YO

1100,00 €

TASTING - RUM BASIC

Rum Matusalem Gran Reserva 15YO

Rum El Dorado 12YO

Rum Pampero Aniversario Reserva Exclusiva Anejo
Rum Dos Maderas 5+5YO

Rum Remedy Spiced 41,5%

Rum Appleton Estate 12YO Extra

Rum The Demon’s Share

650,00 €

071
071
071
071
071
071
071

071
071
071
071
071
071
071

TASTING - WHISKY BASIC

Bourbon Bulleit 071
Whisky Johnnie Walker Black Label 071
Whisky Jameson Black Barrel 0,71
Whisky Makers Mark 071
Whisky Cardhu 12YO 071
Whisky Singleton Duff 12YO 071
Whisky Jack Daniel's Gentleman Jack 071
650,00 €

TASTING - GIN DE LUXE
Gin Monkey 47 Dry 051
Gin The Botanist Islay Dry 071
Gin Canaima 0,71
Gin Citadelle Jardin D'été 0,71
Gin Mare 0,71
Gin Hendricks 0,71
Gin Toison Handcrafted 0,71
900,00 €

TASTING - WHISKY DE LUXE TASTING - GIN BASIC

Whisky Glenfiddich Solera Reserve 15YOI
Whisky Dalwhhinnie Classic Malts 15YO
Whisky Bushmills 10YO

Whisky Nikka From Barrel

Whisky Cragganmore Classic Malts 12YO
Whisky Dimple 15YO

Whisky Glenkinchie Classic Malts 12YO

1000,00 €

Odporucané pre max. 15 oséb.

071
071
071
051
071
071
071

Gin Bols Genever Amsterdam 071
Gin Hayman'’s of London Old Town 071
Gin Beefeater 24 Super Premium 45% 071
Gin Ophir Oriental Spiced 071
Gin Roku The Japanese Craft 071
Gin Tanqueray No.10 071
Gin Hendricks Lunar 071
Gin Malfy Rosa 071
Gin Zufanek OMG 05|
600,00 €

Cena za someliérske sluzby 360,00 € s DPH + vybrané polozky klientom.
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WINE TASTING WINE TASTING

TOSKANSKY VECER SLOVENSKO VS RAKUSKO

- Vyber 8 druhov toskanskych vin - podla sezénnosti biele / Eervené. - Vyber 4druhy Slovenské + 4 druhy Rakuske.

- Pripomenutie si spomienok a jedinec¢nych chuti vina z dovolenky v - Porovnanie rovnakych odréd, poukazanie na odlisnosti, vplyv pody
Toskansku. a Terroir na vysledné vino.
cena celkom : 650,00 € / 15pax cena celkom: 650,00 € /15 pax

Dodavatel'si vyhradzuje pravo na zmenu roc¢nika.

WINE TASTING

NA RUZOVEJ VLNE

- Vyber 8 druhov Rosé vin - ruzové tiché, Prosecco a Champagne.
- Ruzova je stale trendy, ako vo svete mddy, tak aj vo svete vina. Degustacia
viacerych variant Rosé.

cena celkom : 650,00 € / 15pax

Minimalny pocet je 7 os6b. Maximalny pocet je 30 os6b. Cena za someliérske sluzby je 240€ s DPH.

Pravo na zmeny vyhradené.
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ORGANIZACNE
ZABEZPECENIE
EVENTU

OLYM-PICK

- Pri skupinach nad-300 o0s6b.bude uctovany-paplatok42;00 € [hodifa-Za-kazdyEeh 30'0sob-navysesmin..4-hodiny)

« Pri vyuZivani restauracie-mimo otvaracich hodin bude uétovany poplatok 100;00.€/hodinaai2;00-@Zakazdiipotrebnu zlozkuicbslaRUjucehopérsonalt:
APANI

- Pri.skupinach nad 40 oséb bude Gétovany.poplatok 12,00-€ ffhodina zadkazdyeh 30 0s6b havyse (min-8-hodin)

- Privyuzivani restauracieimimo otvaracieh hodin bude aigtovany.poplatok100,00 € / hodina a12,005€:za- kaZzdu potrebnu zlozkuebsluhujiceho personalu
CATERING MIMO RESTAURACNYCH PRIESTOROV:

--Pri bufetoch vydavanych-mimo restauraénychipriestorov bude tétovanylpersonal 12,00€ / hodina
za kazdych-30 os6brpocas trvania akcie (keéasw trvania akcie'saypridajdi2 hodiny pred zaciatok,
kvoli- priprave a.1 hodina po ukonceni, k¥olsuprataniu priestoru)

Navlek na stolicku 400 € [ ks
Personal 12,00 €/ 0s./ hod.
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KONTAKTUJTE NASE ODDELENIE SALES:

B4 sales@x-bionicsphere.com
@ www.x-bionicsphere.com




