
CATERINGOVÁ 
PONUKA 



  APANI
 
 Reštaurácia APANI® vám ponúka pokrmy z rôznych kútov Ázie v podobe pestrých bufetov, alebo servírovaných večerí.
 Súčasne si možete dopriať tradičné japonské Sushi od našich sushimajstrov pripravené z čerstvých surovín. 
 Reštaurácia zároveň ponúka možnosť organizácie školy sushi pod vedením šéfkuchára Patrika Bednára. 

 Bufet je podávaný v reštaurácii APANI® alebo v kongresových priestoroch po dobu max. 3 hodín.
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 SUSHI BAR
 
 Maki − avokádo, tuniak, losos   6 ks  

 Futomaki − losos s avokádom  3 ks

 Uramaki − kimchi tuniak     3 ks  

 Spolu: 26,00 € / osoba

 
 JAPONSKÝ BUFET   
 BUSINESS 
 SUSHI   

 Výber maki − losos, tuniak, avokádo,  4 ks   
 uhorka

 POLIEVKA

 Tom Kha kuracia slepačí vývar   200 ml  
 s kokosovým mliekom, vermicelli 
 rezance, shitake 

 HLAVNÉ JEDLÁ

 Grilované kuracie kúsky s teriyaki 80 g
 omáčkou 

 Vyprážané bravčové tonkatsu v panko  80 g
 strúhanke s kimchi majonézou

 Grilované krevety so sweet chilli 80 g 
 omáčkou 

 Červené curry s karamelizovaným 60 g 
 ananásom a tofu

 PRÍLOHY

 Jazmínová ryža      100 g
 Grilovaná zelenina      80 g
 Wakame šalát      50 g

 DEZERTY

 Tapiokový puding s mangovým krémom  75 g

 Spolu: 42,00 € / osoba

JAPONSKÝ BUFET 
PREMIUM
SUSHI   

Výber maki − losos, tuniak, avokádo, uhorka  4 ks       

POLIEVKA

Miso polievka − dashi, wakame,   200 ml  
edamame, jarná cibuľka 

HLAVNÉ JEDLÁ   

Grilovaný losos s limetovou teriyaki   70 g 

Grilované kuracie kúsky s teriyaki omáčkou  80 g

Sous vide bravčová panenka s thajským   80 g
demiglace   

Krevety v tempure s domácou kimchi  80 g
majonézou  

Grilované tofu s teriyaki omáčkou   50 g  

PRÍLOHY

Jazmínová ryža       100 g     

Batátové hranolky       70 g      

Grilovaná zelenina       80 g      

Edamame       50 g 

DEZERTY

Tapiokový puding s mangovým krémom   75 g

Čokoládová torta s marakujou    75 g

Spolu: 51,00 € / osoba

TROJCHODOVÁ 
VEČERA
POLIEVKA

Tom Kha kuracia     300 ml
slepačí vývar s kokosovým mliekom, 
vermicelli rezance, shitake

HLAVNÉ JEDLO

Grilovaný morský vlk      400 g
limetová teriyaki, teppaniyaki zelenina, 
pyré z pečeného batátu

DEZERT

Čokoládová torta      150 g
korpus z ovsených vločiek a kešu orieškov, 
čokoládovo zázvorový krém, čerstvá marakuja

30,00 € / osoba
Maximálny počet osôb je 25.

ŠTVORCHODOVÁ 
VEČERA
PREDJEDLO     

Lososový tatarák      80 g
jemne pikantná majonéza, pažítka, 
koriander, domáce ryžové chispy

POLIEVKA

Miso polievka      250 ml
dashi, wakame, edamame, jarná cibuľka

HLAVNÉ JEDLO

Hovadzí steak s nippon dashi demiglace  400 g
chuck flap, cibuľové pyré, hliva kráľovská

DEZERT

Tapiokový puding s mangovým krémom  150 g
kokosové hobliny, maliny

47,00 € / osoba
Maximálny počet osôb je 25.
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 ŠKOLA 
 VARENIA 
 SUSHI 
 Milujete sa smiať, zabávat a ešte sa pritom aj štýlovo najesť?
 Teambuildingová aktivita, počas ktorej sa naučíme postup prípravy japonského pokrmu Sushi.

 SUSHI ROLKY, NIGIRI
 
 Interaktívna škola sushi, v ktorej si povieme ako sa pokrm správne konzumuje, z akých surovín sa najčastejšie  
 zhotovuje. Náš sefkuchár a sushimajster vás dokonale pripravia na to, aby ste si sushi dokázali sami zhotoviť
 a nasledne skonzumovať.  
 
 Obsahuje:
 • 1x avokádo maki (6ks)
 • 1x tuniak maki (6ks)
 • 1x losos, avokádo a futomaki (10ks)
 • 1x nigiri kreveta (1ks)

 45,00 € / osoba
 Maximálny počet osôb je 20.
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FARRIER’S 
STEAK 
HOUSE 

 Farrier’s Steak House sa vďaka svojej polohe stáva prirodzeným spoločenským epicentrom 
 x-bionic® equestor sphere a zároveň obľúbeným miestom stretnutí účastníkov a divákov 
 jazdeckých pretekov, ako aj hostí vyhľadávajúcich gurmánske zážitky.
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 BUFET 
 STANDARD
  PREDJEDLÁ 

• Sicílska caponata s píniovými orieškami (60 g)
• Asst. výberových slovenských a medzinárodných syrov
 s čerstvým ovocím a orieškami (60 g)
• Výber zo slovenských tradičných údenín s chrenovou   
 penou, horčicou a marinovanou kyslou zeleninou (60 g) 
• Domáce nátierky: bryndzová, syrová, oškvarková  (30 g) 
• Banketové pečivo a chlieb (90 g) 

 HLAVNÉ JEDLÁ

• Kuracie filety mignon, na blanžírovanej zeleninke 
 v sójovo-medovom prelive (80 g)    
• Grilovaná panenská sviečková, obalená v slaninke
 s tymiánom a demi glace prelivom (80 g)
• Pečený atlanticý losos so šafránovým prelivom (80 g)
• Gratinovaná brokolica s bylinkovým bešamelom,
 a čedarom (60 g)
• Flank steak s pfeffer sauce (70 g)

 PRÍLOHY

• Šalát frizé a ľadový, s mandarinkami, sladkými
 zemiakmi a vinaigrette dressingom (vegan) (60 g)    
• Jasmínová ryža (80 g)
• Grilovaná zelenina s feta syrom (80 g)
• Petržlenové zemiaky s maslom, 
 dubákový preliv, teryiaky, demi glace (120 g)

 DEZERTY

• Domáca štrúdľa (jablko-orech, višňa-mak) (60 g)
• Čučoriedky s medom, jogurtom 
 a mandľovými lupienkami (80 g)
• Karamelové miniveterníky (60 g)

 42,00 € / osoba

 
 BUFET 
 BUSINESS  
    PREDJEDLÁ 

• Tekvicový quiche loraint s pažitkou a rukolou (80 g)
• Asst. talianskych, francúzskych a slovenských 
 syrov, s mango chutney, čerstvým ovocím, orechami (60 g)
• Prosciutto san daniele, salame milano, napoli, spianata,
 bressaola, fuet, chorizzo, cukrový melón, olivy, sušené
  paradajky, grissini (60 g)
• Roastbeef v kruste z čierneho korenia, s jablkovým chrenom (60 g)
• Marinovaný nórsky losos, s medovo-horčicou a citrónom (60 g)

 HLAVNÉ JEDLÁ

• Beef filet mignon-medium rare, s dubákovým prelivom (80 g)  
• Flank steak s pfeffer sauce (80 g)
• Grilované vykostené kuracie stehno 
 “Brabant” s bylinkovým maslom (80 g)
• Beef bourguignon na červenom víne, s tymiánom (80 g)
• Grilovný filet, branzino, s mangoldom a bylinkovým maslom (70 g)
• Spaghetti aglio olio e pepperoncino (80 g)
• Lososový šalát ceviche, s koriandrom a krutónom (70 g)

 PRÍLOHY

• Feniklový šalát, s cukrovým melónom, červenou šošovicou, mätou 
 a citrónovým dressingom (vegan) (80 g)
• Pečené rozmarínové zemiaky, s créme fresh a pažítkou (80 g) 
• Hráškové pyré s mätou a limetkou (90 g)
• Grilovaný baklažán, cuketa a paprika, s feta syrom (70 g)
• Dubákový preliv, demi glace, teryiaki, greenpepper preliv (60 g)

 DEZERTY

• Asst. Pralinés (30 g)
• Asst. makroniek (30 g)
• Čerstvé jahody s mätou, šľahačkou a praženými lieskovcami (80 g)
• Créme brullé s malinami (80 g)

 48,00 € / osoba
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Samoobslužná ALL YOU CAN EAT reštaurácia Olym-Pick, kde si môžete vybrať podľa vlastnej chuti. Je pre nás veľmi
dôležité, aby naše pokrmy boli nielen zdravé, ale aj chutné. Naši hostia si u nás môžu dopriať  lahodnú a nutrične 
vyváženú stravu bez najmenších výčitiek.

OLYM-PICK
ALL YOU CAN EAT
obed            19,00 € / osoba 
večera         19,00 € / osoba
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LEGENDS' BAR
 
 Perfektné miesto na posedenie pri poháriku s priateľmi a oddych po práci. Zahráte si biliard alebo bowling a pri hre  
 prídete na iné nové myšlienky. Legend´s Bar vám poskytne súkromný priestor, v ktorom môžete nerušene hýriť až do 
 neskorých nočných hodín.

 Prenájom zadného uzatvárateľného priestoru Legend’s Bar-u:
 0 ̶ 6 hodín 450 €

 6 ̶ viac hodín 850 €

 V cene je zahrnutý poplatok za využitie biliardu a bowlingu.
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X-BAR
 
 Elegantný a príjemný bar, zasadený v centre x-bionic® sphere, vás priláka vôňou dobrej kávy a chuťou domácich
 koláčikov. Odporúčame ochutnať chutné a čerstvé snacky.
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 GOLDEN
GARDEN
 

 Exkluzívna à la carte reštaurácia Golden Garden s kapacitou pre 46 osôb je svojím designom jedinečným miestom pre  
 fantastické kulinárske zážitky a uspokojí aj tých najnáročnejších klientov.

 Priestor poskytuje výnimočnú príležitosť aj pre klientov, ktorí by si radi prenajali priestor na špeciálne degustačné
 prezentácie, spojené s ochutnávkami kvalitného slovenského vína, zážitkovú gastronómiu – tematické školy varenia, 
 ako netradičnú formu teambuildingu, ale aj pre odbornú verejnosť. 
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 COFFEE 
 BREAKS
 Využite ponuku našich pestrých coffee breakov, ktoré sú zostavené tak, aby vyhovovali požiadavkám aj tých
 najnáročnejších klientov. Počas týždňa je Vám k dispozícií až 10 druhov coffee breakov, aby bola ponuka pre vás
 vždy pestrá a atraktívna. Kanapky je možné pripraviť z bielej, celozrnnej alebo ražnej bagety. Privítajte svojich hostí
 a ponúknite im pred večerou chutné občerstvenie, ktoré si vyskladáte podľa vlastného uváženia. V prípade potreby
 je možnosť výroby bezlepkového alebo bezlaktózového variantu coffee breaku. Na vyžiadanie máme pre vás
 aj extra ponuku, ktorou je možné obohatiť váš coffee break. 

 Prenájom vodného dispenzora na 1 deň / 1 ks.   10,00 € / ks
 Vodný galón vrátane pohárov (18,9 l)    35,00 €
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 BREAK 1
 
 DOOBEDIE
 Mini žemľa so šunkou 50 g  
   a uhorkou 

 Tapas s prosciuttom  30 g 
 a žltým melónom 

 Mrkvový koláčik  35 g  

  Banánový chlieb  40 g 

  Filtrovaná káva  0,2 l 
  s mliekom a cukrom 

 Čaj althaus s medom   1 ks 
  a citrónom 

 Mix fľaškového  1 ks 
  nealko nápoja

 Spolu: 12,00 €

 POOBEDIE

 Wrap s grilovanou    40 g
 zeleninou 

 Tapas s brusnicovou  30 g
 paštétou

 Cupcake  35 g
 nugátovo-hruškový    

  Sacher kocka    35 g 

  Filtrovaná káva    0,2 l
 s mliekom a cukrom   

 Čaj althaus s medom   1 ks 
  a citrónom

 Mix fľaškového   1 ks
 nealko nápoja
  
 Spolu: 12,00 €

 BREAK 3
 DOOBEDIE
 
 Mini žemľa s prosciuttom 50 g  
  a rukolou 

 Tapas so syrom, hroznom 30 g 
 a orechami 

 Tvarohová bublanina 40 g 

  Cookies  30 g

 Filtrovaná káva  0,2 l 
  s mliekom a cukrom 

 Čaj althaus s medom   1 ks 
 a citrónom 

 Mix fľaškového  1 ks
 nealko nápoja

 Spolu: 12,00 €

 POOBEDIE

 Wrap pulled pork s    40 g
 coleslaw šalátom 

 Tapas s cottage syrom  30 g
 a čerstvou zeleninou 

 Cupcake  35 g
 čokoládovo-višňový    

  Čerstvé sezónne ovocie 100 g 

  Filtrovaná káva    0,2 l
 s mliekom a cukrom   

 Čaj althaus s medom   1 ks
 a citrónom

 Mix fľaškového   1 ks
 nealko nápoja
  
 Spolu: 12,00 €

 BREAK 2
 
 DOOBEDIE
  Mini žemľa so syrom 50 g
 a rajčinou 

 Tapas s hovädzím  30 g 
 roastbeefom
 a wasabi krémom 

 Domáca bábovka    40 g  

 Čerstvé sezónne ovocie 100 g 

 Filtrovaná káva  0,2 l 
  s mliekom a cukrom 

 Čaj althaus s medom   1 ks 
  a citrónom 

 Mix fľaškového  1 ks 
  nealko nápoja

 Spolu: 12,00 €

 POOBEDIE

 Domáci pagáč plnený     40 g
 rajčinovým tartarom
 a parmezánom

 Tapas s údeným  30 g
 lososom a medovo- 
 horčicovou omáčkou 

 Cupcake  35 g
 vanilkovo-jahodový    

  Čerstvé sezónne ovocie   100 g 

  Filtrovaná káva    0,2 l
 s mliekom a cukrom    

 Čaj althaus s medom   1 ks
 a citrónom

 Mix fľaškového   1 ks
 nealko nápoja
  
 Spolu: 12,00 €

 BREAK 4
 
 DOOBEDIE
  Mini žemľa s maďarskou 50 g  
   salámou a paprikou 

 Tapas s olivovou  30 g
 a tapenádou a feta syrom 

 Kokosová gulička  30 g  

  Citrónový koláčik  35 g 

  Filtrovaná káva  0,2 l 
  s mliekom a cukrom 

 Čaj althaus s medom   1 ks 
  a citrónom 

 Mix fľaškového  1 ks 
  nealko nápoja

 Spolu: 12,00 €

 POOBEDIE

 Croissant plnený    40 g
 šunkou a syrom 

 Tapas s camembert   30 g
 a brusnicami

 Cupcake  35 g
 orechovo-malinový    

  Čerstvé sezónne ovocie 100 g 

  Filtrovaná káva    0,2 l
 s mliekom a cukrom    

 Čaj althaus s medom   1 ks
 a citrónom

 Mix fľaškového   1 ks
 nealko nápoja
  
 Spolu: 12,00 €

 BREAK 5
 
 DOOBEDIE
  Mini žemľa  50 g
  s mozzarellou a pestom

 Jarná rolka so sweet 30  g 
 chilli omáčkou 

 Brownies  40 g   

 Vanilkovo-čučoriedkový 30  g 
 muffin

 Filtrovaná káva  0,2 l  
 s mliekom a cukrom 

 Čaj althaus s medom   1 ks  
 a citrónom 

 Mix fľaškového  1 ks  
 nealko nápoja

 Spolu: 12,00 €

 POOBEDIE

 Wrap s grilovaným    40 g
 kuracím mäsom 
 a šalátom    

 Tapas s s údenými   30 g
 kačacími prsiami 
 a jablkovým tartarom   

 Cupcake  35 g
 cappuccino-karamelový  

 Čerstvé sezónne ovocie 100 g  

 Filtrovaná káva    0,2 l
 s mliekom a cukrom    

 Čaj althaus s medom   1 ks
 a citrónom

 Mix fľaškového   1 ks
 nealko nápoja
  
 Spolu: 12,00 €
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 WELCOME BREAK
 
 ROZŠÍRENÁ PONUKA
 
 Kanapka so syrom, hroznom a orechami 30 g 
 Kanapka s prosciutom a žltým melónom 30 g
 Hrozienkový slimák   25 g 
 Filtrovaná káva s mliekom a cukrom   0,2 l 
 Čaj althaus s medom a citrónom 1 ks
 Voda s citrónom  0,2 l

 10,50 € / osoba

 HEALTHY SNACK
 
 MENU
 
 Tabbouleh (bulgur, citrón, chilli, paradajka, 35 g 
 petržlenová vňat, mäta, koriander)
 Zeleninové sushi (avokádo, uhorka, mrkva) 25 g
 Korn bageta s penou  zo sušených paradajok 35 g
 s jarnou cibuľkou, cherry paradajkami 
 a hoblinami parmezán 
 Grécky jogurt s granolou a ovocím   0,2 l
 Filtrovaná káva s mliekom a cukrom   0,2 l 
 Čaj althaus s medom a citrónom 1 ks
 Voda s citrónom  0,2 l

 12,00 € / osoba

 OUTDOOR BREAK
 
 ROZŠÍRENÁ PONUKA
 
 Kaiserka salámová 100 g 
 Muffin čokoláda/vanilka 102 g
 Čerstvé ovocie/banán, jablko 150 g 
 Horalka   50 g 
 Selekcia nealkoholických fľaškových nápojov 0,5 l

 13,00 € / osoba

 

 SORTIMENT BAGIET
 A SLANÉHO PEČIVA
 
  Francúzska bageta s kuracím rezňom 220 g 5,30 € 
 Francúzska bageta so šunkou 220 g 4,40 €
 Francúzska bageta s prosciuttom 220 g 4,90 €
  Corn bageta so salámou a syrom 220 g 4,90 €
 Corn bageta debrecínska 220 g 4,90 €
 Corn bageta s mozzarellou a paradajkami  220 g 3,80 €
 Kaiserka salámová 120 g 3,80 € 
 Kaiserka s enciánom a brusnicami  120 g 3,80 €
 Kaiserka cereálna s cottage  120 g 3,30 €
 syrom a zeleninou
  Pagáč oškvarkový/syrový 100 g  1,70 €

 SORTIMENT SLADKÉHO PEČIVA

 Brownies 100 g 3,20 € 
 Croissant nugátový 100 g 2,90 €
 Donut čokoláda/jahoda 58 g 1,80  €
 Muffin čokoláda/vanilka 100 g 2,90 €

 V ponuke aj bezlepkové pečivo. 
 Sortiment bagiet a slaného pečiva odporúčame skombinovať
 s jednorázovým nápojovým balíčkom.
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 EXTRA PONUKA
 
 Zmes čerstvého sezónneho ovocia 100 g 1,50 € 
 Popcorn mini  1,7 l 1,90 €
 Nachos  190 g 4,50 €
   Filtrovaná káva 8 l  45,00 €
  Nespresso kávová kapsula 7 g  1,90 €
 Selekcia čajov Althaus (med a citrón)   1,90 €

 TORTA
  Torta 1000 g 35,00 € 
 Nutné objednať minimálne 48  hod. dopredu

 KANAPKY
 

 MALÉ OBČERSTVENIE NA JEDEN HRYZ
 
  Šunková 30 g 2,70 €
 šunka, olivy, cherry rajčiny, paprika
 
 Syrová 30 g 2,70 €
 syr, hrozno, orech
 
 Capresse 30 g 2,70 €
 mozzarella, cherry paradajka, pesto 

  Prosciutto 30 g 2,70 €
 prosciutto, rukola, parmezán 

 Hungary 30 g 2,70 €
 maďarská saláma, kyslá uhorka, cherry paradajka 

 Kozí syr  30 g 2,70 €
 kozí syr, hruškové chutney 

 Losos 30 g 2,70 €
 údený losos, medovo-horčicová omáčka s kôprom

  
 Čerstvá zelenina 30 g 2,70 €
 smotanová nátierka, čerstvá zelenina 

 Grilovaná zelenina 30 g 2,70 €
 grilovaná zelenina, cottage cheese

 VEGÁNSKA PONUKA
 

 EXTRA − COFFEE BREAK (SLANÉ)
 
  Cuketová kanapka 25 g 2,90 €
 
 Tekvicová kanapka 25 g 2,90 €
 
 Kanapka s cibuľovým chutney 25 g 2,90 €
 a veganským syrom camembert 

 EXTRA − COFFEE BREAK (SLADKÉ)
 
  Chia puding s kokosovým mliekom 50 g 2,20 €
 
 Karamelovo mandľová panacota 50 g 2,20 €
 
 Bananovy chlieb 50 g 2,20 €
 

 Minimálny počet 10 porcii z jedného druhu.
 Všetko podávane na ryžovom chlebe bez alergénu.
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 BUFETY
 Vyberte si zo širokej škály bufetov, ktoré sú vyskladané tak, aby si všetci prišli “na svoje”. Bufety sú podávané
 v kongresových priestoroch po dobu maximálne 3 hodín. Minimálny počet osôb na servírovanie bufetu je 25.
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 BUFET STANDARD
 PREDJEDLÁ

• Pomaly pečená bravčová panenka s tekvicovým
 tatarákom a sorento cherry paradajkou (25 g)
• Mozzarella s paradajkou a bazalkovým pestom (30 g)
• Grissini s prosciuttom (30 g)
• Čerstvé pečivo (25 g)

 ŠALÁTY

• Listový šalát s olivami, cherry paradajkami
 a feta syrom (30 g)
• Rukolový šalát s kuracím mäskom, sušenými
 paradajkami a syrom parmezán (35 g)
• Výber čerstvej zeleniny  (40 g)
• Ochutené oleje, octy a balsamico

 HLAVNÉ JEDLÁ

• Kuracie prsia plnené so sušenými paradajkami
 podávané s bylinkovou omáčkou, jazmínová
 ryža (140 g)
• Grilovaná bravčová panenka podávaná s grilovanou 
 zeleninou a pečenými baby zemiakmi  (140 g)
• Pomaly dusené hovädzie s Esterházi zeleninkou, 
 gratinované zemiaky  (140 g)
• Cícerové curry, jazmínová ryža (80 g)

 DEZERTY

• Mini veterník (30 g)
• Cupcake čokoláda-vanilka (30 g)
• Tartaletka s čokoládou a jahodovou penou (30 g)

 37,00 € / osoba

 BUFET PRÉMIUM
 PREDJEDLÁ

• Pollo tonato s tuniakovým krémom, kapary
 a rukolou (30 g)
• Marinovaný losos v soľnej cruste s chrenovým 
 mousse a kôprovo-medovo-horčicovým dipom (30 g)
• Grilovaná paprika s dresingom z granátového jablka   
 dekorvaná medovými orechmi s tymiánom (30 g)
• Čerstvé pečivo (25 g)

 ŠALÁTY

• Ravioli pasta šalát s chorizo salámou, sušenými
 paradajkami a olivami (25 g)
• Listový trhaný šalát s mozzarellou a cherry
 paradajkami (25 g)
• Rukolový šalát s kozím syrom, cherry
 paradajkami a olivami (25 g)
• Výber čerstvej zeleniny (30 g)
• Ochutené oleje, octy a balsamico

 HLAVNÉ JEDLÁ

• Kačacie stehno s dusenou červenou kapustou 
 a opekanými šúľancami (200 g) 
• Treska tmavá v bylinkovej cruste, podávaná s konfito-  
 vanými paradajkami, baby zemiačky s vňaťkou (140 g)
• Grilované kuracie prsia plnené olivovou tapenádou 
 s paradajkovou omáčkou a grilovanou paprikou, 
 dusená ryža (180 g)
• Musaka so sójovým mäsom (40 g)
• Hubový bulgur (40 g)

 DEZERTY

• Čučoriedková tartaletka s bielou čokoládou (30 g)
• Piňacoládovo-kokosová panna cotta s marinovaným 
 ananásom (30 g)
• Mini laskonky kávové a čokoládové (30 g)

 44,00 € / osoba

 
 BUFET BASIC
 PREDJEDLÁ

• Schwarzwald šunka so žltým melónom (25 g) 
• Výber slovenských syrov dekorovaný hroznom 
 a orechami (30 g) 
• Grilovaná marinovaná zelenina s pestom
 a rukolou (35 g) 
• Čerstvé pečivo (35 g)

 ŠALÁTY

• Listový trhaný šalát so cherry paradajkami
 a kozím syrom (30 g)    
• Caesar šalát s kuracím mäsom, parmezánom
 a krutónmi  (40 g)
• Výber čerstvej zeleniny  (40 g)
• Ochutené oleje, octy a balsamico

 HLAVNÉ JEDLÁ

• Mini bravčové a kuracie rezne so zemiakovým 
 šalátom, citrón (140 g)    
• Bravčové líčka so zeleninou podávané na
 vínovej omáčke, pečené zemiaky (140 g)
• Grilované kuracie prsia plnené hríbovým concasse  
 s grilovanou paprikou, dusená ryža (140 g)
• Zeleninové rizoto z bulguru (80 g)

 DEZERTY

• Jablková štrúdľa (30 g)
• Malinová panna cotta (30 g)
• Kokosová mini roládka (30 g)

 33,00 € / osoba
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 BUFET DE LUXE
 PREDJEDLÁ

• Hovädzí rostbeef s marinovanou červenou repou a chrenovým dipom (40 g) 
• Marinovaná chobotnica s feniklovo-pomarančovým šalátom a sušenými   
 paradajkami, limetka (20 g)
• Karamelizovaný kozí syr s paradajkovo-figovým  tartarom, balsamico (20 g) 
• Marinovaná grilovaná zelenina Pannonische aioli, žerucha (40 g)
• Čerstvé pečivo (25 g)

 ŠALÁTY

• Caesar šalát s kuracím mäsom, parmezánom a  krutónmi (30 g)
• Azia šalát s ryžovými rezancami, sójovými klíčkami, mladou cibuľkou
 a tofu (25 g)
• Listový šalát s rukolou, baby špenátom, cherry  paradajkami 
 a parmezánom (25 g)
• Tabbouleh šalát (30 g)
• Ochutené oleje, octy a balsamico

 HLAVNÉ JEDLÁ

• Pomaly pečený hovädzí filet so zelerovým pyré,  hríbami, konfitovanou   
 paradajkou, chipsom, Porto jus - LIVE STANICA (160 g)
• Grilovaný Losos Salsa Verde podávaný s jemnou  vino bianco omáčkou,   
 varené baby zemiaky (140 g)
• Kuracie prsia plnené prosciuttom a mozzarellou so šalviovou omáčkou,  
 dusená ryža (140 g)
• Teľacia roláda so špenátom a fazuľovým casulette, gratinované
 zemiaky - LIVE STANICA (180 g)
• Melanzane − zapečený prekladaný baklažán s mozzarelou a paradajkovou
 salsou (40 g)
• Zapečené canelony s hríbami a parmezánom (40 g)

 DEZERTY

• Tapiokový puding z kokosového mlieka a passion fruit (30 g)
• Čokoládová tartaletka so slaným karamelom (30 g)
• Black & white čokoládový mousse s malinovým purée (30 g)
• Pavlova tortička (20 g)

 54,00 € / osoba

 
 SLOVENSKÝ BUFET
 PREDJEDLÁ

• Oškvarková a bryndzová nátierka (50 g) 
• Výber slovenských syrov a regionálnych údením (50 g)
• Výber mini pagáčov (20 g)
• Chlieb a pečivo (100 g)

 ŠALÁTY

• Listový šalát, uhorkový šalát so sladko-kyslým  nálevom, paradajkový
 šalát s červenou cibuľkou,  čalamáda (80 g)
• Ochutené oleje, octy a balsamico

 HLAVNÉ JEDLÁ

• Pečené kačacie stehno s dusenou červenou kapustou a opečenou   
 žemľovou knedľou (180 g)
• Mini bravčové a kuracie rezne, zemiakový šalát (140 g)
• Bravčová roláda so slaninou marinovaná v pive s chilli, podávaná na
 cibuľke a hríboch, pečený zemiak (140 g)
• Bryndzové pirohy s jarnou cibuľkou a kyslou smotanou (40 g)
• Kapustové strapačky (40 g)

 DEZERTY

• Domáce šúľance s makom, orechami alebo opečenou strúhankou (60 g)
• Jablková štrúdľa (60 g)
• Medové rezy so slivkovým lekvárom (40 g)

 35,00 € / osoba
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 BUFET OUTDOOR 1
• Výber čerstvej zeleniny a šalátov 40 g
• Coleslaw šalát 40 g
• Grilovaný kurací špíz so slaninkou,  50 g
 cibuľou a paprikou
• Grilované vykostené kuracie stehno 50 g
• Grilovaná bravčová krkovička  50 g
• Grilovaná klobása 50 g
• Grilovaný Halloumi syr 50 g
• Pečené zemiaky v šupke so 100 g
 smotanovým dipom
• Pochutiny (sweet chilli omáčka, chren, 50 g
 kyslé uhorky, feferóny, BBQ omáčka)
• Pečivo 90 g
• Domáca marhuľová bublanina 50 g
• Ovocný šalát 50 g

 Spolu: 36,00 € / osoba

 EXTRA Doobjednávka k outdoor bufetom:
 Domáci mini hovädzí burger 4,50 €
 (syr, cibuľa, paradajka, kyslá uhorka) (80g) 

 Grilovaný encián (120 g) 4,60 €

 Grilovaný encián Vegan (110 g) 4,80 €

 BUFET OUTDOOR 2
• Výber čerstvej zeleniny a šalátov 40 g
• Quinoa šalát s citrónom, paradajkami 40 g
 a čerstvými bylinkami 
• Grilovaný losos  50 g
• Grilované vykostené kuracie  50 g
 stehno Piri Piri
• Grilovaná bravčová panenka  50 g
• Grilovaný Halloumi syr 50 g
• Grilovaná kukurica  50 g
• Pečené zemiaky v šupke s 100 g
 jogurtovým dipom
• Grilovaná zelenina 80 g
• Pochutiny (sweet chilli omáčka, chren, 50 g
 kyslé uhorky, feferóny, BBQ omáčka)
• Pečivo 90 g
• Banánovo-kakaový chlebíček 50 g
• Čerstvé ovocie 50 g

 Spolu: 43,50 € / osoba

 EXTRA doobjednávka k outdoor bufetom:
 Domáci mini hovädzí burger                      4,50 €
 (syr, cibuľa, paradajka, kyslá uhorka) (80g) 

 
 POLNOČNÝ BUFET
 OBLOŽENÉ MISY

• Údeninová misa − výber regionálnych 55,00 €
 údením dekorovaných čerstvou
 zeleninou (1,2 kg)
• Syrová misa − výber slovenských syrov 55,00 €
 dekorovaných hroznom a orechami (1,2 kg)
• Syrovo-údeninová misa- výber regionálnych 55,00 €
 údenín a slovenských syrov dekorovaných
 čerstvou zeleninou 

 POLNOČNÝ BUFET 1

• Kapustnica (0,25 l)   
• Mini bravčové a kuracie rezne, zemiakový šalát (150 g)
• Pagáče mix (oškvarkový, bryndzový, zemiakový) (80 g)
• Štrúdľa jablková, tvarohová (80 g)

 Spolu: 17,00 € / osoba

 POLNOČNÝ BUFET 2

• Kotlíkový guláš (0,25 l)   
• Medom glazúrovaná údená šunka zo stehna, 
 pochutiny, chlieb (150 g)
• Pagáče mix (oškvarkový, bryndzový, zemiakový) (80 g) 
• Štrúdľa jablková, tvarohová (80 g)

 Spolu: 19,00 € / osoba

 POLNOČNÝ BUFET 3

• Párty prasiatko, pochutiny, chlieb (11 kg)

 Spolu: 720,00 € / Odporúčané pre 25 ľudí

 EXTRA PONUKA

• Kapustnica, chlieb (0,25 l)  6,50 €  
• Tradičná fazuľová polievka, chlieb (0,25 l)  6,50 €
• Kotlíkový guláš, chlieb (0,25 l) 6,50 €
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 GALA 
 VEČERA
 Hľadáte niečo viac, ako len bufet plný jedla a ľudí? Servírovaná večera je presne to, čo vás zaujme. Nechajte sa obslúžiť  
 našim profesionálnym tímom, ktorý sa vám postará o jedinečný zážitok. Servírovaná večera sa podáva v kongresových 
 priestoroch pre minimálny počet 50 osôb.

 Trojchodová / Štvorchodová
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 GALA SERVÍROVANÁ VEČERA
 SERVÍROVANÁ VEČERA 1 41,00€ / 43,00€

• Gratinovaný kozí syr s malinovo-medovou cviklou, nakladanými orechami
 a šalátikom, pečivo (120 g)
• Hydinové consome (julienn zelenina), domáce rezance, ligurček (250 ml)
• Bravčové líčka a panenka s gratinovanými zemiakmi,  sezónnou zeleninou
 a omáčkou madeira (140 g) 
• Čokoládovo-rumová tortička s malinovým coulisom (100 g)

 SERVÍROVANÁ VEČERA 2 49,00€ / 52,00€

• Roastbeef s BBQ majonézou, hubami, cibuľkou a šalátikom, pečivo (120 g)
• Hríbové veloute s bazalkou a mliečnou penou (250 ml)
• Grilovaný losos s limetovou kašou, maslová omáčka s kaviárom
 a pažítkou, dekorované chrumkavou mrkvou (140 g)
• Vanilková panna cotta s aero čokoládou a zázvorovým crumble (100 g)

 SERVÍROVANÁ VEČERA 3 53,00€ / 59,00€

• Gravlax (marinovaný losos) s feniklovým šalátom, citrusovým chevice a    
medovo-kôprovou omáčkou, pečivo (80 g)
• Topinaburový krém so zemiakovo-bylinkovým tartarom (250 ml)
• Steak zo sviečkovice,  zemiakové pyré, pečené baby zemiaky s
 konfitovanou paradajkou, portská omáčka (140 g)
• Orechový rez s karamelovou omáčkou a mrazom sušenými malinami (100 g) 
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DRINKS
 Na nasledujúcich stranách vám predstavíme všetko to, čím uhasíte smäd. Za pozornosť  
 určite stojí náš neobmedzený párty balík, s ktorým nič nepokazíte a večer si užijete naplno.

 Daný nápojový lístok je súčasťou banketu a platí len mimo priestorov baru a reštaurácií.
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 NÁPOJOVÝ BALÍK
 CONFERENCE
 JEDNORÁZOVÝ

• Selekcia nealkoholických ochutených fľaškových nápojov (0,25 l) 
• Minerálna voda (sýtená, jemne sýtená, nesýtená) (0,33 l)
• Selekcia džúsov (rôzne druhy) (0,20 l)
• Nespresso kapsulová káva (7 g)

 9,00 € / osoba

 

 NÁPOJOVÝ BALÍK
 BUSINESS
 JEDNORÁZOVÝ

• Prosecco Frizzante (0,10 l) 
• Zlatý bažant 12° / Zlatý bažant nealko (0,50 l) - fľaškové pivo
• Selekcia nealkoholických ochutených fľaškových nápojov (0,25 l)
• Čerstvá filtrovaná káva a selekcia čajov Althaus (0,20 l) 

 12,00 € / osoba

 

 NÁPOJOVÝ BALÍK
 PARTY
 ČASOVO OBMEDZENÝ NA 4 HODINY

• Víno zo slovenských vinohradov
• Krušovice 10° 
• Selekcia nealkoholických fľaškových nápojov (0,25 l)
• Čerstvá filtrovaná káva

 23,00 € / osoba

Predlžovanie balíka:
5. hodina + 6,00 € / osoba
6. hodina + 3,50 € / osoba
Od 7. hodiny každá ďalšia hodina + 3,50 € / osoba

Počas trvania balíku je spotreba nápojov neobmedzená.

 ALKOHOLICKÉ NÁPOJE
 
  Absolut Blue 50% 0,04 l 3,90 € 
 Bacardi Carta Blanca 37,5% 0,04 l 3,90 €
 Captain Morgan 40% 0,04 l 3,90 €
  Beefeater 40% 0,04 l 3,90 €
 El Jimador Blanco 38% 0,04 l 6,90 €
 Jameson 40%  0,04 l 4,90 €
 Hennessy V.S. 40% 0,04 l 8,90 € 
 Becherovka 38%  0,04 l 3,90 €
 Jägermeister 35%  0,04 l 3,90 €
 Slivovica 40% 0,04 l 6,00 €
  Marhuľovica 40% 0,04 l  6,00 €
 Hruškovica 40% 0,04 l  6,00 €
 Spišská borovička 40% 0,04 l  3,00 €

 PIVO / NEALKO
  Zlatý bažant ‘73 20 l 120,00 € 
 Krušovice 10° 50 l 250,00 €
 Zlatý bažant radler citrón 0,00% 30 l 180,00 €
 Kofola 50 l 190,00 €
 Heineken 20 l 160,00 €

 VÍNO
  Sauvignon Blanc (suché) 0,75 l 19,00 € 
 Cabernet Sauvignon (suché) 0,75 l 19,00 €
 Cabernet Sauvignon Rose (suché) 0,75 l 19,00 € 

WELCOME DRINK
  Prosecco 0,33 l 3,90 € 
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TASTING
 Hľadáte aktivity na spríjemnenie večerných chvíľ počas dní strávených u nás? 
 Tastingy vám k tomu určite pomôžu. Ponúkame vám širokú škálu ochutnávok, ktoré viete v prípade 
 väčšej skupiny skombinovať aj so školou varenia. 
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 TASTING - RUM DE LUXE
 
  Rum Zacapa Centenario Edicion Negra So  0,7 l 
 Rum Zaya Gran Reserva  0,7 l

 Rum Ryoma Japonais  0,7 l

  Rum A. H. Riise Royal Danish  0,7 l

 Rum Plantation Barbados XO 20th  0,7 l

 Rum Don Papa Baroko   0,7 l

 Rum Medellin Gran Reserva 12YO  0,7 l

 1 100,00 €  

 TASTING - RUM BASIC
 
  Rum Matusalem Gran Reserva 15YO  0,7 l 
 Rum El Dorado 12YO  0,7 l

 Rum Pampero Aniversario Reserva Exclusiva Anejo 0,7 l 
  Rum Dos Maderas 5+5YO  0,7 l

 Rum Remedy Spiced 41,5%  0,7 l

 Rum Appleton Estate  12YO Extra  0,7 l

 Rum The Demon’s Share  0,7 l 
  
 650,00 €

 TASTING - WHISKY DE LUXE
  
 Whisky Glenfiddich Solera Reserve 15YOI  0,7 l 
 Whisky Dalwhhinnie Classic Malts 15YO  0,7 l

 Whisky Bushmills 10YO  0,7 l

 Whisky Nikka From Barrel  0,5 l 
 Whisky Cragganmore Classic Malts 12YO  0,7 l

 Whisky Dimple 15YO  0,7 l

 Whisky Glenkinchie Classic Malts 12YO  0,7 l  

 1 000,00 €

 TASTING - WHISKY BASIC
 
  Bourbon Bulleit  0,7 l 
 Whisky Johnnie Walker Black Label  0,7 l

 Whisky Jameson Black Barrel  0,7 l

  Whisky Makers Mark  0,7 l

 Whisky Cardhu 12YO  0,7 l

 Whisky Singleton Duff 12YO  0,7 l

 Whisky Jack Daniel’s Gentleman Jack  0,7 l

 650,00 € 

 TASTING - GIN DE LUXE
 
  Gin Monkey 47 Dry  0,5 l 
 Gin The Botanist Islay Dry  0,7 l

 Gin Canaima  0,7 l 
  Gin Citadelle Jardin D’été  0,7 l

 Gin Mare  0,7 l

 Gin Hendricks  0,7 l

 Gin Toison Handcrafted  0,7 l 
  
 900,00 € 

TASTING - GIN BASIC
 
  Gin Bols Genever Amsterdam  0,7 l 
 Gin Hayman’s of London Old Town  0,7 l

 Gin Beefeater 24 Super Premium  45%  0,7 l

  Gin Ophir Oriental Spiced  0,7 l

 Gin Roku The Japanese Craft  0,7 l

 Gin Tanqueray No.10  0,7 l

 Gin Hendricks Lunar  0,7 l 
 Gin Malfy Rosa  0,7 l

 Gin Žufánek OMG   0,5 l

 600,00 € 

Odporúčané pre max. 15 osôb. 
Cena za someliérske služby 360,00 € s DPH + vybrané položky klientom.
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 WINE TASTING 
  TOSKÁNSKY VEČER 

• Výber 8 druhov toskánskych vín - podľa sezónnosti biele / červené. 
• Pripomenutie si spomienok a jedinečných chutí vína z dovolenky v 
 Toskánsku.

 cena celkom : 650,00 € / 15pax

 
 WINE TASTING 
  NA RUŽOVEJ VLNE 

• Výber 8 druhov Rosé vín - ružové tiché, Prosecco a Champagne. 
• Ružová je stále trendy, ako vo svete módy, tak aj vo svete vína. Degustácia 
 viacerých variant Rosé.

 cena celkom : 650,00 € / 15pax

 
 WINE TASTING 
   SLOVENSKO VS RAKÚSKO 

• Výber 4druhy Slovenské + 4 druhy Rakúske. 
• Porovnanie rovnakých odrôd, poukázanie na odlišnosti, vplyv pôdy
 a Terroir na výsledné víno.

 cena celkom: 650,00 € / 15 pax

 Dodávateľ si vyhradzuje právo na zmenu ročníka.

  Minimálny počet je 7 osôb. Maximálny počet je 30 osôb. Cena za someliérske služby je 240€ s DPH.

 Právo na zmeny vyhradené.

25



VILAGI
 VILÁGI WINERY TASTING 
 
 Priamo v srdci vinohradu, ktorý sa nachádza v objatí troch riek na pôde vulkanického pôvodu, sa rodí prémiové víno 
 vinárstva Világi winery. Južné svahy, na ktorých sa vinice rozprestierajú, sú zaliate slnečnými lúčmi, po ktorých každý 
 starostlivo pestovaný vinič tak prahne. Víno, ktoré sa rodí pri obci Chľaba, vzniká v maximálnej súhre tradícií našich
 predkov a moderných technologických postupov.

 Osem vzoriek vín, ktoré sa vyberú podľa sezóny z vinárstva Világi winery. 

 od 45,00 € / osoba
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ORGANIZAČNÉ 
ZABEZPEČENIE 
EVENTU
OLYM-PICK

• Pri skupinách nad 300 osôb bude účtovaný poplatok 12,00 € / hodina za každých 30 osôb navyše. (min. 4 hodiny)
• Pri využívaní reštaurácie mimo otváracích hodín bude účtovaný poplatok 100,00 € / hodina a 12,00 € za každú potrebnú zložku obsluhujúceho personálu.

APANI

• Pri skupinách nad 40 osôb bude účtovaný poplatok 12,00 € / hodina za každých 30 osôb navyše (min. 8 hodín)
• Pri využívaní reštaurácie mimo otváracích hodín bude účtovaný poplatok 100,00 € / hodina a 12,00 € za každú potrebnú zložku obsluhujúceho personálu

CATERING MIMO REŠTAURAČNÝCH PRIESTOROV

• Pri bufetoch vydávaných mimo reštauračných priestorov bude účtovaný personál 12,00€ / hodina 
 za každých 30 osôb počas trvania akcie (k času trvania akcie sa pridajú 2 hodiny pred začiatok, 
 kvôli príprave a 1 hodina po ukončení, kvôli uprataniu priestoru)

Návlek na stoličku   4,00 € / ks 
Personál   12,00 € / os. / hod.
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KONTAKTUJTE NAŠE ODDELENIE SALES:

   sales@x-bionicsphere.com
      www.x-bionicsphere.com


