CATERINGOVA == xebionic’sphere
PON U KA the universe of sports, leisure and innovation



Restauracia A \ ponuk ¢ 0 _ rvirovanych veceri.
Sucasne si mozete dopriat tradi¢né japonské Sushi od n h sushimajstrov pripravené z cerstvych surovin.
Reétauréci%zé roveﬁ@t] ka moznost organizacie skoly sush L &

Bufet je podavany v restauracii ﬁw alebo v kongreso gg‘pnestb‘rb *'po dobu max. 3 hodin. ’-




SUSHI BAR

Maki - avokado, tuniak, losos 6 ks
Futomaki - losos s avokadom 3ks
Uramaki - kimchi tuniak 3ks
SPOLU: 29,00 € / OSOBA

JAPONSKY BUFET
BUSINESS

SUSHI

Maki Uhorka
Maki Losos
Maki Redkovka
Maki Kreveta

Wasabi 50g
Nakladany zazvor 60 g
POLIEVKA

Kuracie consommé, korerniova zelenina, 300 ml
vermicelli (cestovina)

HLAVNE JEDLA
Kuracie karaage zo stehna, BBQ omacka 150 g

Kuraci supreme na masle, 150 g
rozmarinovo - maslova omacka

Bravcova panenka na grile, 100 g
hneda omacka s tymianom

Lososova rolada s kuskami tresky, 50g
krémova citrénova omacka

Tofu s kari omackou, mungo klicky, 709
por, koriander

PRILOHY

Jasminova ryza 130 g
Cinske rezance s grilovanou zeleninou  150g
Mango Salat s limetkou 509
DEZERTY

Tapioka puding, pomarancovy gél 609
Tartaletka pistaciova ganache 609

SPOLU: 48,00 € / OSOBA

JAPONSKY BUFET
PREMIUM

SUSHI

Nigiri Losos
Nigiri Eringi
Maki Avokado
Maki Kreveta

Wasabi 50g
Nakladany zazvor 6049
POLIEVKA

Kuraci Ramen, mrkva, cukrovy hrasok, 300 ml

koriander, Cervena cibula, vermicelli (cestovina)

HLAVNE JEDLA

Chrumkava azijska kacica, korenie 5-tich voni, 150 g
Nuoc chum omacka

Grilované kuracie prsia na mede, sezam, 150 g
séjova omacka, jarna cibulka, koriander,

cesnak

Lime Pork Moo Manao (bravéova panenka, 100g
jarna cibulka, pazitka, ¢inska kapusta,

koriander, mata, cesnak, rybacia omacka,
limetkova stava

Pad Thai Vegetarian 150g

Sweet chilli krevety s anandsom, bataty, 10g
koriander, jarna cibulka, pér

PRILOHY
Jasminova ryza 130 g
Varené zemiaky, maslo 5-ticn voni 150 g

Goma Salat (cvikla, redkovka biela, wakame 404
susené, edaame, mrkva, paradajky, jarna
cibulka, sezam, sezamovy dressing

DEZERTY

Taioka puding, pomarancovy gél 60g
Tartaletka pistaciovad ganache 60g
SPOLU: 52,00 € / OSOBA

TROJCHODOVA
VECERA

POLIEVKA

Tom Kha kuracia 300 ml
slepaci vyvar s kokosovym mliekom,

vermicelli rezance, shitake

HLAVNE JEDLO

Grilovany morsky vik 400g
limetova teriyaki, teppaniyaki zelenina,

pyré z peceného batatu

DEZERT

Cokoladova torta 150 g
korpus z ovsenych vilociek a kesu orieskov,
¢okoladovo zazvorovy krém, €erstva marakuja

37,00 € / OSOBA

Maximalny pocet osob je 25.

STVORCHODOVA
VECERA

PREDJEDLO

Lososovy tatarak 80g
jemne pikantna majonéza, pazitka,

koriander, domace ryzové chispy

POLIEVKA

Miso polievka 250 ml
dashi, wakame, edamame, jarna cibulka

HLAVNE JEDLO

Hovadzi steak s nippon dashi demiglace 400g
chuck flap, cibulové pyré, hliva kralovska
DEZERT

Tapiokovy puding s mangovym krémom 150g
kokosové hobliny, maliny

57,00 € / OSOBA

Maximalny pocet 0sob je 25.



Teambuildingova aktivita, pocas ktorej sa naucime postup pripravy japonského pokrmu Sushi.

Milujete sa smiat, zabavat a eSte sa pritom aj Stylovo najest?

SUSHI ROLKY, NIGIRI

Interaktivna Skola sushi, v ktorej si povieme ako sa pokrm spravne konzumuje, z akych surovin sa naj¢astejsie
zhotovuje. Nas sefkuchar a sushimajster vas dokonale pripravia na to, aby ste si sushi dokazali sami zhotovit

a nasledne skonzumovat.

Obsahuje:

- Ix avokado maki (6ks) @
- Ix tuniak maki (6ks) g N
- Ix losos, avokado a futomaki (10ks) = - _‘_F,_.
- Ix nigiri kreveta (1ks) . o —

50,00 € / OSOBA
Maximalny pocet oséb je 20.




ALL YOU CAN EAT

Obed 22,00 € / OSOBA
Vecera 22,00 € / OSOBA

L ¥

Perfektné miesto'n
pridete na iné nové myslienky.
neskorych no¢nych hodin.

‘
Prenajom zadného uzatvaratelného *' u

0— 6hodin 450,00 € \
6 — viac hodin 850,00 €

V cene je zahrnuty poplatok za vyuzitie biliardu a bowlingu.

Pranajom:
Bowling 18,00 € / DRAHA/HODINA e
Billiard 8,00 €/sTOL/ HODINA

X-BAR

Elegantny a prijemny bar, zasadeny v centre x-bionic® sphere, vas prilaka voriou dobrej kavy
kolacikov. Odporuc¢ame ochutnat chutné a Cerstvé snacky.
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Exkluzivna restauracia Golden Garden s kapacitou pre 36 0s6b j ]e sv%@es%nomjedmecnym mie stom foo R L s
pre fantastické kulinarske zazitky a uspokoji aj tych najnarocnejsmh klientov. : L e =, P
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Priestor poskthJe vynimoc¢nu prileZitost aj pre klléntov, ktor"’by si radi prenajali prlestor na speualne degustacne - A
prezentacie, spojené s ochutnavkami kvalitného slovenského vina, zz?znkovu gastronomlu tematlcke skoly varenia, 3 ‘ ;
ako netradi¢nd formu teambuildingu,ale aj pre odbornu verejnost. w2 e




COFFEE BREAK 1

DOOBEDIE - SPOLU: 13,50 €
Pohankova mini bagetka so sunkou,
biela redkovka , Salat, paradajka @ @
Tapas s prosciuttom, Zlty melén @ @
Cuéoriedkovy cheesecake

Bananovy chlieb @

POOBEDIE - SPOLU: 13,50 €

Mini paradajkovy croissant, mozzarella
Tapas s pastétou, brusnice @ @
Mandlové cookies

Sacher kocka

COFFEE BREAK 4

DOOBEDIE - SPOLU: 13,50 €

Tramenzzini, tokajska saldama, natierka
z peéenej papriky, $alat, biela redkovka @

Tapas s olivovou tapenadou, feta syr
Mini croissant

Citrénovy kolacik

POOBEDIE - SPOLU: 13,50 €

Wrap Sunka, syr, pazitkova natierka
Tapas, cibulové chutney, camembert @ @
Cupcake, kokosovo-malinovy krém

Cerstvé sezénne ovocie

509

309
359
409

359
K{oXe]
409
359

50g

309
409
359

409
309
359

100g

COFFEE BREAK 2

DOOBEDIE - SPOLU: 13,50 €

Mini Zemla so syrom, paradajka @

Tramenzzini s roastbeefom, chrenova
natierka, kysla uhorka, ladovy salat,
nakladana cervena cibulka @

Mramorovana babovka

Cerstvé sezénne ovocie
POOBEDIE - SPOLU: 13,50 €

Domaci pagac plneny

Tramenzzini s tdenym lososom, bylinkova
natierka, citrén, 3alat @

Vanilkovy cupcake, parizska Slahacka,
suseny pomaranc

Cerstvé sezénne ovocie

COFFEE BREAK S5

DOOBEDIE - SPOLU: 13,50 €
Pohankova mini bagetka - caprese

Tapas s udenymi ka¢acimi prsiami,
jablkovy tartar @
Brownies

Jablkovy muffin, slany karamel
POOBEDIE - SPOLU: 13,50 €
Tramenzzini, tuniakova natierka, salat,
nakladana ervena cibulka @

Jarna rolka, sweet chilliomacka
Cookies cokoladové

Cerstvé sezénne ovocie

509
409

409
100g

409
309

359

100 g

50g
K{oke]

409
3049

509

309
359
100 g

COFFEE BREAK 3

DOOBEDIE - SPOLU: 13,50 €
Viac zrnna mini zemla, kuracie prsia, Salat,
medovo-horcicova natierka @ @

Tapas, brie syr, marhulovo zazvorové

chutney @
Tvarohova bublanina

Kokosova gulka
POOBEDIE - SPOLU: 13,50 €

Wrap pulled pork, coleslaw Salat

Tapas, cviklovy humus, brunoise
zelenina, &ierny sezam @ @

Cupcake cokoladovo-arasidovy krém

Cerstvé sezénne ovocie

EXTRA PONUKA

Kanapka, syrova pena, hrozno, orechy

Rusticalna bagetka s cviklovou natierkou,
feta syr

Kanapka, tekvicova natierka, grilovana
zelenina

Kanapka, chorizo, susena paradajka, oliva

Spenatova palacinka s tdenym, sakura,
lososom, képrovo-pomarancova natierka

Kanapka s krevetou, melén, mango salsa

Kanapka s roastbeefom, kaparova pinka,
pazitka

* minimalny pocet obj 30 ks /druh

Lacto FREE @
Gluten FREE
Lacto & Gluten FREE @®

* Ku kazdému CB podavame:
Mix flaskového nealko napoja
Filtrovanu kavu s mliekom a cukrom
Caj Althaus s medom a citrénom

509

409

4049
359

4049
4049

409
100 g

309
309

309

50¢g
509

50¢g
50¢g

320€
320€

320€

420 €
4,20 €

4,20€
4,20 €

@

280€
280€

280€

330€
330€

330€
330€

@ Podmienené objednanie plného poctu CB na pocet Ucastnikov



HEALTHY SNACK

MENU

Tabbouleh (bulgur, citrén, chilli, paradajka, 35 g
petrzlenova viat, mata, koriander)

Zeleninové sushi (avokado, uhorka, mrkva) 25 g

Korn bageta s penou zo susenych paradajok 35 g
s jarnou cibulkou, cherry paradajkami
a hoblinami parmezan

Grécky jogurt s granolou a ovocim 02 |
Filtrovana kava s mliekom a cukrom 0,2 |
Caj althaus s medom a citrénom 1ks

Voda s citrénom 0,2 |

13,50 € / OSOBA

WELCOME BREAK

ROZSIRENA PONUKA

Kanapka so syrom, hroznom a orechami 30 g
Kanapka s prosciutom a Zltym melénom 30 g
Hrozienkovy slimak 25 g
Filtrovana kava s mliekom a cukrom 02 |
Caj althaus s medom a citrénom 1ks

Voda s citrénom 0,2 |

12,50 € / OSOBA

OUTDOOR BREAK

ROZSIRENA PONUKA

Kaiserka salamova 100g
Muffin cokolada/vanilka 102g
Cerstvé ovocie/banan, jablko 1509
Horalka 509

Selekcia nealkoholickych flaskovych napojov 0,5 |

15,00 € / OSOBA

SORTIMENT BAGIET
A SLANEHO PECIVA

Francuzska bageta s kuracim reziiom 2209
Francuzska bageta so Sunkou 2209
Francuzska bageta s prosciuttom 220g
Corn bageta so salamou a syrom 220g
Corn bageta debrecinska 2209
Corn bageta s mozzarellou a paradajkami 2209
Kaiserka saldmova 1209
Kaiserka s encianom a brusnicami 1209
Kaiserka ceredlna s cottage 1209
syrom a zeleninou

Pagac oskvarkovy/syrovy 1009
SORTIMENT SLADKEHO PECIVA
Brownies 100 g
Croissant nugatovy 100 g
Donut ¢okoladda/jahoda 58g
Muffin ¢okolada/vanilka 1009

V ponuke aj bezlepkové pecivo.

550 €
4,60 €
SWIORS
SWIORS
SWIORS
4,20€
4,20 €
4,20 €
350€

1,90 €

350 €
320€
220€
330€

EXTRA PONUKA

Zmes Cerstvého sezénneho ovocia
Popcorn mini

Nachos

Filtrovana kava

Nespresso kavova kapsula

Espresso Lungo

Selekcia ¢ajov Althaus (med a citrén)

TORTA

Torta
Nutné objednat minimalne 48 hod. dopredu

Sortiment bagiet a slaného peciva odpori¢ame skombinovat

s jednorazovym napojovym balickom.

VEGANSKA PONUKA

EXTRA - COFFEE BREAK (SLANE)

Cuketova kanapka 259
Tekvicova kanapka 259
Kanapka s cibulovym chutney 259
a veganskym syrom camembert

EXTRA - COFFEE BREAK (SLADKE)
Chia puding s kokosovym mliekom 509
Karamelovo mandlova panacota 509
Bananovy chlieb 509

@ Cena plati len pri doobjednani sortimentu ku coffee breaku

Minimalny pocet 10 porcii z jedného druhu.
VSetko podavane na ryzovom chlebe bez alergénu.

320€
320€
320€

250 €
250 €
220€

4,30 €
4,30 €
390 €

1009
171
1909
8l
79

1000 g

1,70 €
250 €
550 €
50,00 €
230€
250€
1,90 €

38,00 €



\,

tci prisli “na svoje”. Bufe@?:] podévané
‘Pocet 0sdb na servirovanie bufetu je 25.

Vyberte si zo SII‘Oke_] skaly bufetov, ktoré su
kY kongi'esovych priestoroch po dobu max




BUFET BASIC

PREDJEDLA

Krevetovy koktejl, paradajkova salsa, 30g
limeta, koriander

Domaca pastéta, slaninka 25¢g
Quiche s tekvicou, baby Spenat 50g
Pecivo, chlieb 50¢g
SALATY

Listovy Salat, mozzarella, susené paradajky 50 g
Kapustovy salat s mrkvou, ¢ervena 50¢g
cibula, paprika

Vyber Cerstvej zeleniny 50¢g

Pochutiny (Olivovy olej, balsamico)

HLAVNE JEDLA

Vyprdzané kuracie, bravcéové rezne, 150 g
zemiakovy Salat

Divinové ragu, lesné hriby, zemiakova 150 g
knedla, susené brusnice

Kuracie supreme, brunoise zelenina, 150 g
safranova ryza

Paprika plnena hubovym rizotom, 80g
paprikova omacka, parmezan

DEZERTY

Cokoladovy mousse, ovocie K{oXe
Sacher kocka, Slahacka 3049
Pistaciova tartaletka K{oe]
36,00 €/ OSOBA

BUFET STANDARD

PREDJEDLA

Vyber talianskych udenin 309
Domace antipasti, olivy, susené paradajky 50 g
Vyprazané kalamare, 509
Safranovo - cesnakové aglio

Pecivo, chlieb 50g
SALATY

Taliansky $alat ,rimsky Salat, paradajky, 509
uhorka

Cézar salat, kuracie maso, parmezan, 5049
slaninovy chips, krutény

Vyber Cerstvej zeleniny 50¢g
Pochutiny (Olivovy olej, balsamico)

HLAVNE JEDLA
Toskanske telacie licka, petrzlenové rizoto 150 g
Peceny losos, bylinkova gremolata, 150 g

varené zemiaky s petrzlenovou vnhatou

Peceny kuraci supreme, hribova omacka, 150 g
gratinované zemiaky

Domace maslové gnocchi, cherry 80g
paradajky, baby Spenat, Cierne olivy,

kesSu orechy

DEZERTY
Brownies, karamelovy toping 309
Mrkvovy kolag, citronova poleva 30g

Tartaletka s mascarpone, kokos, maliny 30g

39,00 € / OSOBA

BUFET PREMIUM

PREDJEDLA
Quiche s tekvicou, baby Spenat

Hovadzi roastbeef s cviklou, marinované
cibulky, hluzovkova majonéza

Antipasti- grilovana zelenina, pesto, rukola
Pecivo, chlieb

SALATY

Listovy Salat, cherry paradajky, bazalkové
pesto, mini mozzarella

Beluga Sosovicovy Salat, pecena cvikla
Vyber Cerstvej zeleniny

HLAVNE JEDLA

Medailénky z bravéovej panenky, foie gras omacka,

pecené baby zemiaky s rozmarinom

Prazska Sunka glazovana medom, vyber nakladanej

zeleniny, horcicovo-medovy dip

Kuraci supreme pomarancova omacka, safranova ryza
Hovadzia roStenka, ragu korenovej zeleniny, fazula,

slanina, gratinované zemiaky

Dhal z ¢ervenej SoSovice, grilovana
zelenina, syr tofu, jasminova ryza

DEZERTY

Mini veternik mix (pistacia, coko, gastan, karamel)

Jablkovy kolac

Cokoladovy bisquit, Eokomousse s pomaranéami

46,00 € / OSOBA

50 g
509

50¢g

50 g

509

509

50 g

150 g

150 g

150 g
150 g

809

309
309
309



BUFET SLOVAK

PREDJEDLA

Bryndzova, oskvarkova natierka 3049
Nakladany hermelin 30g
Vyber lokdlnych udenin (horcica, chren, {oe]
perlickove cibulky)

Pecivo, chlieb 309
SALATY

Listovy Salat, redkovka, uhorka,rajciny, 50g
smotanovy drezing

Vyber Cerstvej zeleniny 50g
MieSany listovy salat, mrkva, cherry paradajky 259

Pochutiny (Olivovy olej, balsamico)

HLAVNE JEDLA

Pecené kacacie stehno, ¢ervena kapusta, 220 g
zemlova knedla, zemiakové lokse

Vyprazané kuracie, bravcové rezne, zemiakovy Salat 150 g

Grilovana panenka, smrckova omacka, baby zemiaky, 220 g
rozmarin, cesnak

Domace Sulance, lesné hriby, tvaroh 80g
DEZERTY

Domaca jablkova strudla 3049
Makovy kolacik s visShami 3049
Cokoladovo - pernikovy kolaé 3049

37,00 € / OSOBA

STEP BY STEP

EXTRA PONUKA JEDAL. DOPLN SI JEDLA K BUFETU:
Nivova natierka, zeleninové crudite, domaci kvaskovy chlieb

Oskvarkova natierka, zeleninové crudite, domaci kvaskovy chlieb
Bryndzova natierka, zeleninové crudite, domaci kvaskovy chlieb
SoSovicova natierka, zeleninové crudite, domaci kvaskovy chlieb

Nakladany hermelin, kvaskovy chlieb

Bavorské udené koleno 1,7kg + pochutiny (horcica, chren,calamada, kysla uhorka, feferény)

Vyprdzané kuracie, bravcéové rezne, zemiakovy Salat

Konfitované kacacie stehno, dusena c¢ervena kapusta, zemiakova knedla

Filet mignon, demi glace,grilovana zelenina, baby zemiaky pecené s rozmarinom
Jahna pecené na rozmarine a cesnaku, baby zemiaky pec¢ené s rozmarinom
Grilovany losos glazovany séjovo-citronovov omackou, restovana zelenina, jasminova ryza
Dhal z ciernej, Cervenej Sosovice, cicer, zelenina, syr tofu, jasminova ryza

1309
130 g
130 g
1309
160 g

1,70 kg
759/759
200 g/ 100 g/60 g

80 g/50 g/50 g

75/75 9

80g /50g /50 g

150 g

510 €
510 €
510 €
510 €
6,10 €
45,00 €
4,90 €
9,50 €
10,80 €
8,50 €
9,90 €
4,50 €



POLNOCNY BUFET

OBLOZENE MISY

Udeninova misa - vyber regionalnych
udenim dekorovanych cerstvou
zeleninou (1,2 kg)

Syrova misa - vyber slovenskych syrov
dekorovanych hroznom a orechami (1,2 kg)

Syrovo-Udeninova misa- vyber regionalnych
udenin a slovenskych syrov dekorovanych
cerstvou zeleninou

POLNOCNY BUFET1

Kapustnica

Mini bravcové a kuracie rezne, zemiakovy Salat
Pagace mix (oskvarkovy, bryndzovy, zemiakovy)
Stradla jablkova, tvarohova

SPOLU: 19,00 € / OSOBA

POLNOCNY BUFET 2
Kotlikovy gulas

Medom glazdrovana udena Sunka zo stehna,
pochutiny, chlieb

Pagace mix (oskvarkovy, bryndzovy, zemiakovy)
Strudla jablkova, tvarohova

SPOLU: 21,00 € / OSOBA

POLNOCNY BUFET 3
Party prasiatko, pochutiny, chlieb

SPOLU: 720,00 € / ODPORUCANE PRE 25 LUDI

EXTRA PONUKA

Kapustnica, chlieb (0,25 I)

Tradi¢na fazulova polievka, chlieb (0,25 1)
Kotlikovy gulas, chlieb (0,25 1)

55,00 €

55,00 €

5500 €

0,251
150 g
809
80g

025
150 g

809
80g

1 kg

7,50 €
7,50 €
7,50 €

BUFET OUTDOOR 1

Vyber Cerstvej zeleniny a Salatov
Coleslaw 3salat

Grilovany kuraci $piz so slaninkou,
cibulou a paprikou

Grilované vykostené kuracie stehno
Grilovana bravcova krkovicka
Grilovana klobasa

Grilovany Halloumi syr

Pecené zemiaky v Supke so
smotanovym dipom

Pochutiny (sweet chilli omacka, chren,
kyslé uhorky, feferény, BBQ omacka)

Pecivo
Domaca marhulova bublanina
Ovocny Salat

SPOLU: 40,00 € / OSOBA

EXTRA Doobjednavka k outdoor bufetom:

Domaci mini hovadzi burger
(syr, cibula, paradajka, kysla uhorka) (809)

Grilovany encian (120 g)
Grilovany encian Vegan (110 g)

409
409
50 g

509
509
50 g
509
100 g

50 g

9049
509
50 g

500€

500€
520 €

BUFET OUTDOOR 2

Vyber Cerstvej zeleniny a Salatov

Quinoa Salat s citrénom, paradajkami
a Cerstvymi bylinkami

Grilovany losos

Grilované vykostené kuracie
stehno Piri Piri

Grilovana bravcéova panenka
Grilovany Halloumi syr
Grilovana kukurica

Pecené zemiaky v Supke

s jogurtovym dipom
Grilovana zelenina

Pochutiny (sweet chilli omacka, chren,
kyslé uhorky, feferény, BBQ omacka)

Pecivo
Bananovo-kakaovy chlebicek
Cerstvé ovocie

SPOLU: 45,00 € / OSOBA

409
409

50¢g
509

509
50¢g
509
100 g

809
509

9049
50 g
509






NAPOJOVY BALIK
CONFERENCE

JEDNORAZOVY

Selekcia nealkoholickych ochutenych flaskovych napojov 0,25 |

Minerdlna voda (sytend, jemne sytend, nesytend) 0,331
Selekcia dzusov (rézne druhy) 0,201
Nespresso kapsulova kava 79
Citronada Neobmedzene
1,50 € / OSOBA

NAPOJOVY BALIK PARTY

CASOVO OBMEDZENY NA 4 HODINY

Vino zo slovenskych vinohradov
(Sauvignon, Merlot, Cabernet Sauvignon rose)

KrusSovice 10°
Selekcia nealkoholickych flaskovych napojov 0,251
Cerstva filtrovana kava

26,00 € / OSOBA

PredlZovanie balika:

5. hodina + 700 € / osoba
6. hodina + 4,00 € / osoba
Od 7. hodiny kazda dalsia hodina + 3,50 €/ osoba

Pocas trvania baliku je spotreba napojov neobmedzena.

Moznost doobjednat k PARTY baliku:

Muskat zlty, Devin 1,00 €
Capované napoje (kofola, radler) 1,00 €
Kapsulova kava 1,50 €
Capované prosecco 1,50 €

ALKOHOLICKE NAPOJE

Absolut Blue 50%
Bacardi Carta Blanca 37,5%
Captain Morgan 40%
Gordon'’s Dry Gin 37,5%
Jose Cuervo Silver 38%
Jameson 40%
Hennessy V.S. 40%
Becherovka 38%
Jagermeister 35%
Slivovica 40%
Marhulovica 40%
Hruskovica 40%
Spisska borovicka 40%

PIVO / NEALKO

Zlaty bazant ‘73

KruSovice 10°

Zlaty bazant radler citrén 0,00%
Kofola

Heineken

Prosecco Frizante

ViNO

Sauvignon Blanc (suché)

Merlot (suché)

Cabernet Sauvignon Rose (suché)

Devin (polosladké)
Muskat zIty (polosuché)

EXTRA PONUKA

Prosecco Montelvini
Cava Organic Brut

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041

201
501
301
501
201
241

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

4,30 €
4,30 €
4,30 €
4,30 €
490 €
490 €
8,90 €
4,30 €
4,30 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
330€

140,00 €
KX{0Xe[0RS
210,00 €
270,00 €
160,00 €
340,00 €

21,00 €
21,00 €
21,00 €
22,00 €
22,00 €

4,20 €
490 €






TASTING - RUM DE LUXE
o @

Zacapa XO Centenario 40%

A.H. Rise Family 42%

A.H. Riise Non Plus Ultra

Millonario XO Eeserve 40%

Ryoma Rum 7 YO Old Oak Cask 40%
Bumbu XO 40%

Plantation Barbados XO 20YO 40%

(1 95 €/ OSOBA / MIN. 5 OS. - MAX 8 OS.

2 1100 €/ OSOBA /MIN 9 OS. - MAX 15 OS.

TASTING - RUM

Don Papa Masskara 40%
Pusser’s Brit. Navy 40%
Kraken Bl.Spiced 40%

Rum d Maderas 5+5 40%
Bumbu 40%

Plantation Original Dark 40%
La Hechicera Rum 40%

50 €/ OSOBA / MIN. 5 OS. - MAX 8 OS.
650 € / OSOBA / MIN. 9 OS. - MAX 15 OS.

(@ Cena za someliérske sluzby 150,00 € s DPH + vybrané polozky klientom.
@ Cena za someliérske sluzby 360,00 € s DPH + vybrané polozky klientom.

WINE TASTING

TOSKANSKY VECER

Vyber 8 druhov toskanskych vin - podl|a
sezénnosti biele / Eervené.

Pripomenutie si spomienok a jedinec¢nych
chuti vina z dovolenky v Toskansku.

CENA CELKOM : 650,00 € / 15PAX

TASTING - WHISKY DE LUXE
o @

041 071 Cragganmore 2009 De 40% 041 071
041 071 Ardbeg An Oa 46,6% 0,7! Kr. 041 071
041 071 Balvenie Double Wood 12 YO 40% 041 071
041 071 Talisker 11 Sp.Rel. 55,1% 041 071
041 071 Nikka Yoichi Single Malt 43% 041 071
041 071 Isle Jura Prophec 46% 041 071
041 071 Macallan Quest High 40% 041 071

@ 110 €/ OSOBA / MIN. 5 OS. - MAX 8 OS.
2 1200 € / OSOBA /MIN 9 OS. - MAX 15 OS.

TASTING - WHISKY

® @ ® @
041 071 Highland Park 12 YO 041 071
041 071 W. Talisker Clas. 10 YO 45,8% 041 071
041 071 Laphroaig 40% 041 071
04l 071 J. Walk. Black Doub 40% 04l 071
041 071 Bour. Bulleit Rye 45% 041 071
041 071 Bour. Wild Turkey 40,5% 041 071
041 071 Ledaig 10 YO 041 071

55 €/ OSOBA/MIN.5OS. - MAX 8 OS.
750 €/ OSOBA / MIN. 9 OS. - MAX 15 OS.

WINE TASTING

NA RUZOVEJ VLNE

Vyber 8 druhov Rosé vin - ruzové tiché,
Prosecco a Champagne.

RuZova je stdle trendy, ako vo svete maddy,
tak aj vo svete vina. Degustacia viacerych
variant Rosé.

CENA CELKOM : 650,00 € / 15PAX

@ Cena za someliérske sluzby 150,00 € s DPH + vybrané polozky klientom.
@ Cena za someliérske sluzby 360,00 € s DPH + vybrané polozky klientom.

WINE TASTING

SLOVENSKO VS RAKUSKO

Vyber 4druhy Slovenské + 4 druhy Rakuske.

Porovnanie rovnakych odréd, poukazanie
na odlisnosti, vplyv pédya Terroir na vysledné vino.

CENA CELKOM: 650,00 € /15 PAX
Dodavatel'si vyhradzuje pravo na zmenu roc¢nika.

Minimalny pocet je 7 os6b. Maximalny pocet je 30 osdb.
Cena za someliérske sluzby je 280€ s DPH.



ORGANIZACNE
ZABEZPECENIE
EVENTU

OLYM-PICK

- Pri skupinach nad:300 o0s6b.bude uctovany-poplatoki3;50 € fhodina-Za-kazdyeh 30:050b-mavysea(hin.-4hodiny)

«Pri vyuZivani restauracie-mimo otvaracich hodin bude uétovany poplatok 100;00. €/ hbdiiaai3;50 28 kazdupotrebnt zlozkitobstaRUjucehopérsonall:
APANI

- Pri:skupinach nad*40 oséb bude tétovany.poplatok 13,50-€ fhodina zakazdyeh 30 eséb navyse (min:-8-hodin)

- Privyuzivani restauracieimimo otvaracieh hodin bude iétovany.poplatok 100,00 € / hodina a 13,505€za-kazdu-potrebn zlozkeobsluhujiceho personalu
CATERING MIMO RESTAURACNYCH PRIESTOROV:

--Pri bufetoch vydavanych-mimo restauraénychipriestorov Bude uctovanylpersonal 13,50€ / hodina
za kazdych-30 oséb’pocas trvania akcie (kacasw trvania akcietsaypridajdi2’hodiny pred zaciatok,
kvoli-priprave:a- 1’ hodina po ukoniceni, KVoIntprataniu priestoru)

Prenajom‘vodného dispehzoranalden /1ks. 10;00.€ / ks
Vodny galon vratane poharov (18,9 I) 35,00 €
Navlek na stolicku 5,50 € / ks

Personal (V nedelu a pocas statnych sviatkov je priplatok za personal 100%) 13,50 € / 0s./hod.



KONTAKTUJTE NASE ODDELENIE SALES:

B4 sales@x-bionicsphere.com
@ www.x-bionicsphere.com




