
CATERINGOVÁ 
PONUKA 



	 APANI
	
	 Reštaurácia APANI® vám ponúka pokrmy z rôznych kútov Ázie v podobe pestrých bufetov, alebo servírovaných večerí.
	 Súčasne si možete dopriať tradičné japonské Sushi od našich sushimajstrov pripravené z čerstvých surovín. 
	 Reštaurácia zároveň ponúka možnosť organizácie školy sushi.

	 Bufet je podávaný v reštaurácii APANI® alebo v kongresových priestoroch po dobu max. 3 hodín.
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APANI® BUFET PREMIUM 	
	
PREDJEDLÁ
Hovädzí tatarák, čerstvý chren, sušený žĺtok (50 g)
Kuracie bao, vyprážané kura, wasabi majonéza, kapusta, koriander (70 g)
Edamame bôby, morská soľ,  yuzu (50 g)

PREDJEDLÁ
Maki uhorka (3 ks)
Maki losos (3 ks)
Apani roll – kreveta (5 ks)

HLAVNÉ JEDLÁ
Pečená hovädzia roštenka, sójovo-karamelová omáčka, shiitake (80 g)
Kurací rezeň, kimchi majonéza, pečené padrónové papričky (80 g)
Losos, miso pasta, pražená šalotka, pažítka (80 g)
Kuracia roláda, ázijská fašírka, maslová omáčka (80 g)
Pad Thai, tofu, zelenina, vajce (80 g)

PRÍLOHY
Jazmínová ryža s vajcom (80 g)
Naparené bao žemle (80 g)
Pečené zemiaky / kórejské chilli (80 g)
Kimchi coleslaw (80 g)

DEZERTY
Mango puding, mliečny karamel, masago (70 g)
Japonský cheesecake (70 g)

SPOLU: 44,00 € / OSOBA

APANI® BUFET KLASIK 	
	
PREDJEDLÁ
Zeleninová gyoza, teriyaki, pražená cibuľka, koriander (50 g)
Vitello tonnato, tuniakový dressing, šalvia, tenkasu, wasabi furikake (50 g)
Wasabi krevety, majonéza, mäta, sezam (50 g)

PREDJEDLÁ
Maki uhorka (3 ks)
Maki losos (3 ks)
Apani roll – kreveta (5 ks)

HLAVNÉ JEDLÁ
Pečené kačacie stehno, výrazná omáčka, karamelizovaná zelenina (80 g)
Teľací rezeň, citrón (80 g)
Kimchi segedín, bôčik, kimchi, koriander, kórejské chilli (80 g)
Mini cheeseburger (80 g)
Lasagne, paradajka, cuketa, parmezán (80 g)

PRÍLOHY
Jazmínová ryža (80 g)
Opekané šúľance (80 g)
Naparené bao žemle (80 g)
Pečené zemiaky / kórejské chilli (80 g)
Kimchi šalát

DEZERTY
Jablkový gratin, mascarpone krém (70 g)
Pistáciové tarteletky (50 g)
Kokosový puding, passion fruit (50 g)

SPOLU: 41,00 € / OSOBA
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	ŠKOLA 
	VARENIA 
	SUSHI 
	 Milujete sa smiať, zabávať a ešte sa pritom aj štýlovo najesť?
	 Teambuildingová aktivita, počas ktorej sa naučíme postup prípravy japonského pokrmu Sushi.

	SUSHI ROLKY
	
	 Interaktívna škola sushi, v ktorej si povieme ako sa pokrm správne konzumuje, z akých surovín sa najčastejšie 	
	 zhotovuje. Náš šéfkuchár a sushimajster vás dokonale pripravia na to, aby ste si sushi dokázali sami zhotoviť
	 a nasledne skonzumovať.  
	
	 50,00 € / OSOBA
	 Maximálny počet osôb je 12.
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	 Samoobslužná ALL YOU CAN EAT reštaurácia Olym-Pick, kde si môžete vybrať podľa vlastnej chuti. Je pre nás veľmi
	 dôležité, aby naše pokrmy boli nielen zdravé, ale aj chutné. Naši hostia si u nás môžu dopriať  lahodnú a nutrične 
	 vyváženú stravu bez najmenších výčitiek.

OLYM-PICK
ALL YOU CAN EAT
Obed          23,00 € / OSOBA 
Večera        23,00 € / OSOBA

LEGENDS' BAR
	
	 Perfektné miesto na posedenie pri poháriku s priateľmi a oddych po práci. Zahráte si billiard alebo bowling a pri hre 	
	 prídete na iné nové myšlienky. Legend‘s Bar vám poskytne súkromný priestor, v ktorom môžete nerušene hýriť až do 
	 neskorých nočných hodín.

	 Prenájom zadného uzatvárateľného priestoru Legend’s Bar-u:
	 0 ̶    6 hodín		  450,00 €
	 6 ̶     viac hodín		  850,00 €

	 V cene je zahrnutý poplatok za využitie billiard a bowlingu.
	 Prenájom:
	 Bowling		  18,00 € / DRÁHA / HODINA
	 Billiard		  8,00 € / STÔL / HODINA

 X-BAR
	 Elegantný a príjemný bar, zasadený v centre x-bionic® sphere, vás priláka vôňou dobrej kávy a chuťou domácich
	 koláčikov. Odporúčame ochutnať chutné a čerstvé snacky.
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	GOLDEN
GARDEN
	

	 Exkluzívna reštaurácia Golden Garden s kapacitou pre 36 osôb je svojím designom jedinečným miestom 
	 pre fantastické kulinárske zážitky a uspokojí aj tých najnáročnejších klientov.

	 Priestor poskytuje výnimočnú príležitosť aj pre klientov, ktorí by si radi prenajali priestor na špeciálne degustačné
	 prezentácie, spojené s ochutnávkami kvalitného slovenského vína, zážitkovú gastronómiu – tematické školy varenia, 
	 ako netradičnú formu teambuildingu, ale aj pre odbornú verejnosť.	

	COFFEE 
	BREAKS
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COFFEE BREAK 1
	
RÁNO − SPOLU: 14,00 €

Pohánková mini bagetka, pažítková 	  30 g
pena, pečená paprika
Mini sendvič: hovädzia roštenka, pastrami 		 50 g
majonéza, fermentovaná zelenina
Mini šišky s marhuľovou náplňou		 50 g

Čerstvé sezónne ovocie			  40 g

POOBEDE − SPOLU: 14,00 €

Mix mini slaných croissantov 	  		 35 g 	  		
Tapas s ibérico paštétou, pečená paprika 		 30 g 

Zázvorové cookies			  40 g 			 
Čučoriedkový chlieb s chia semienkami, 		 35 g			 
citrónová poleva

COFFEE BREAK 4
	
RÁNO − SPOLU: 14,00 €

Polpette, paradajková salsa s mangom, syr 		 50 g

Tapas s olivovou tapenádou, feta syr 		 30 g

Mini croissant 			  40 g

Citrónový koláčik 			  35 g

POOBEDE − SPOLU: 14,00 €

Wrap: šunka, syr, chrenová nátierka 	  40 g
s kyslou uhorkou
Tapas: cibuľové chutney, camembert 		 30 g

Cupcake, kokosovo-malinový krém 		 35 g

Čerstvé sezónne ovocie 		  100 g

COFFEE BREAK 2
	
RÁNO − SPOLU: 14,00 €

Wrap: hummus, cvikla, zelenina 		 50 g

Tarteletka: hovädzí šalát, tekvica, uhorka 	 40 g

Domáci jahodový koláč 		  40 g

Čerstvé sezónne ovocie 		  100 g

POOBEDE − SPOLU: 14,00 €

Tapas: kačica, cibuľový džem, sladký zemiak 	 40 g

Tabbouleh šalát, granátové jablko, mäta 	 40 g

Mini nugátové guľôčky, opečená strúhanka 	 	35 g

Čerstvé sezónne ovocie 		  100 g

COFFEE BREAK 5
	
RÁNO − SPOLU: 14,00 €

Pohánková mini bagetka Caprese	 50 g

Bravčové rillettes, tarteletka, pažítka,   	 30 g
nakladaná perličková cibuľka 		
Brownies 												      40 g

Jablkový muffin, slaný karamel 				   30 g

POOBEDE − SPOLU: 14,00 €

Tramezzini: tuniaková nátierka, šalát, 	 50 g
nakladaná červená cibuľka
Jarná rolka, sweet chilli omáčka	 		 30 g

Mix mini moravských koláčikov	  		 35 g

Čerstvé sezónne ovocie 											      100 g

COFFEE BREAK 3
	
RÁNO − SPOLU: 14,00 €

Viaczrnná mini žemľa: kurací cottage, 		 50 g
petržlen, sušená paradajka 		
Tapas: kari hummus, zelenina brunoise, 		 40 g
čierny sezam 		
Perník, badián, slivka 			  40 g

Kokosová guľka 			  35 g

POOBEDE − SPOLU: 14,00 €

Quiche: lardo, rozmarín, sušená paradajka 		 40 g

Zeleninová štrúdľa 			  40 g

Mrkvový koláč s limetkou 			  35 g

Čerstvé sezónne ovocie 			  100 g

	OUTDOOR BREAK
	
	 MOŽNOSŤ OBJEDNAŤ IBA DO EXTERIÉRU
	
	 Kaiserka salámová	 100	g 
	 Muffin čokoláda/vanilka	 102	g
	 Čerstvé ovocie/banán, jablko	 150	g	

	 Horalka  	 50 g 
	 Selekcia nealkoholických fľaškových nápojov	 0,5 l

	 15,00 € / OSOBA
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VEGÁNSKA PONUKA
	
Ryžový chlieb, vegánske brie, hrozno, figový džem 	 40 g 	  3,20 €
Ryžový chlieb, hummus, vegánsky syr, cherry paradajky 	 40 g 	 3,20 €
Ryžový chlieb, tekvicová nátierka, grilovaná zelenina 	 40 g 	 3,20 €
Tabbouleh šalát, granátové jablko, mäta 	 40 g 	 3,20 €
Čerstvé sezónne ovocie 	 100 g  	 1,70 €
Chia puding, mangové pyré 	 50 g 	 2,60 €
Mandľová panna cotta, malinový topping	 50 g 	 2,60 €
Kanapka s tekvicovou nátierkou a grilovanou zeleninou  	 30 g 	 3,20 €

EXTRA PONUKA
	
Kanapka: brie, hrozno, figový džem 	 30 g 	 3,20 €
Rustikálna bagetka: hummus, feta syr, cherry paradajky	 30 g 	 3,20 €
Kanapka: tekvicová nátierka, grilovaná zelenina	 30 g 	 3,20 €
Kanapka: chorizo, sušená paradajka, oliva 	 50 g 	 3,20 €
Špenátová palacinka s údeným lososom, 	 50 g 	 4,20 €
kôprovo-pomarančová nátierka, sakura
Kanapka s krevetou, melón, mangová salsa 	 50 g 	 4,20 €
Kanapka s roastbeefom, kaparová plnka, pažítka	 50 g 	 4,20 €
Zmes čerstvého sezónneho ovocia 	 100 g 	 1,70 €
Popcorn mini 	 1,7 l 	 3,00 €
Nachos 	 190 g 	 6,00 €
Filtrovaná káva 	 8 l 	 50,00 €
Nespresso kávová kapsula	 7 g 	 2,30 €
Zrnková Káva	 7 g	 2,30 €
Selekcia čajov TEEKANEE 		   1,90 €
Torta                                                                                 	 1000 g 	 38,00 €
Nutné objednať minimálne 48  hod. dopredu

APANI ROLLY & SUSHI
	
Apani roll losos: 	 10 ks  |  300 g  	 12,90 €
Losos, avokádo, uhorka, oshinko, enoki v tempure, tamago

Apani roll Kimchi: 	 10 ks  |  300 g 	 10,90 €
Kimchi, avokádo, uhorka, oshinko, enoki v tempure, tamago 

Uramaki Avokádo guacamole: 	 8 ks  |  200 g 	 10,90 €
Enoki v tempure, uhorka, špargľa, wasabi furikake, kórejské chilli 

Uramaki Tuniak tatarák: 	 8 ks  |  200 g 	 10,90 €
Tuniakový tatarák, kreveta v tempure, avokádo 				  

Vyprážané krevety v panko 	 150 g 	 7,50 €

VÝBER SLANÉHO PEČIVA
Bageta s výberom troch syrov	 280 g 	 4,50 €
Tmavá Focaccia sedliacka so slaninou	 250 g	 4,50 €
Brioche bulka so šunkou a syrom	 180 g 	 4,90 €
Focaccia s prosciuttom	 200 g 	 5,50 €
Bagel s mozzarellou, pestom a paradajkami	 180 g 	 4,20 €
 

SELEKCIA SLANÉHO 
A SLADKÉHO PEČIVA
	
Mix mini slaných croissantov	 3 ks  |  100 g 	 3,50 €
Mini pagáče – syrové alebo oškvarkové	 3 ks  |  75 g 	 1,90 €
Muffin Double Chocolate	 100 g 	 3,30 €
Muffin s vanilkovou príchuťou	 100 g 	 3,30 €
Brownies	 100 g 	 3,50 €
Croissant s nugátovou náplňou	 100 g 	 3,30 €

V ponuke aj bezlepkové pečivo. 
Sortiment bagiet a slaného pečiva odporúčame skombinovať
s jednorázovým nápojovým balíčkom.
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	BUFETY
	 Vyberte si zo širokej škály bufetov, ktoré sú vyskladané tak, aby si všetci prišli “na svoje”. Bufety sú podávané
	 v kongresových priestoroch po dobu maximálne 3 hodín. Minimálny počet osôb na servírovanie bufetu je 25.
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BUFET BASIC
PREDJEDLÁ
Výber syrov, marhuľovo-zázvorové	 30 g 
chutney, krekry

Domáca paštéta, slaninka, perličkové 	 25 g
cibuľky

Tabouleh, cviklový falafel, hummus 	 50 g
Pečivo a chlieb 					     50 g

ŠALÁTY
Listový šalát, petržlenové pesto, 	 50 g
paradajky, feta 

Kapustový šalát s mrkvou, červenou 	 50 g
cibuľou a paprikou

Výber čerstvej zeleniny					     50 g

Pochutiny: olivový olej, balsamico	 40 g

HLAVNÉ JEDLÁ
Vyprážané kuracie a bravčové rezne, 	 150 g
zemiakový šalát 

Bravčová panenka, kaparová omáčka, 	 150 g
hrubozrnná horčica, gratinované zemiaky 

Kuracie supreme, papriková omáčka, 	 150 g
zelenina brunoise, jazmínová ryža, 
pečená paprika

Strozzapreti s granátovým jablkom, 	 80 g
orechmi, cherry paradajkami, 
medom, maslom a syrom halloumi

DEZERTY
Jogurtový pohárik s pečenými 		  30 g
mandľami, mätou a medom 

Sacher kocka, šľahačka 					     30 g

Bezlepková bublanina s ovocím 	 30 g

37,50 € / OSOBA

BUFET STANDARD
PREDJEDLÁ
Paradajkový tatarák, parmezánový 	 30 g
chips, bazalka, bagetový chips

Zeleninový spring roll, sweet chilli 	 50 g
majonéza, jemne pikantný arašidový dip)

Hovädzí roastbeef, remuláda, kapary, 	 50 g
kyslé uhorky 

Výber pečiva a chleba					     50 g

ŠALÁTY
Miešaný listový šalát, cherry paradajky, 	 50 g
rukola, paprikové julienne

Cézar šalát, kuracie mäso, parmezán,	 50 g 
slaninový chips, krutóny

Výber čerstvej zeleniny					     50 g

Pochutiny: olivový olej, balsamico 	 40 g

HLAVNÉ JEDLÁ	
Hovädzie rebro, portobello, pečené	 150 g 
baby zemiaky s rozmarínom a cesnakom

Pečený losos, omáčka beurre blanc, 	 150 g
kaviár, pažítka, grilovaná zelenina 

Pečené kuracie supreme, hoisin 	 150 g
omáčka, pomarančová ryža 

Zeleninový rezeň s hráškom, 			  80 g
zemiakovo-zelerová kaša 

DEZERTY
Brownies s karamelovým toppingom 	 30 g

Kokosový chia puding, mango, ananás 	 30 g

Tarteletka s červenou čokoládou 	 30 g

39,00 € / OSOBA

BUFET PRÉMIUM
PREDJEDLÁ
Quiche Lorraine s údenou kačkou a ružičkovým kelom 	 50 g

Hovädzia tarteletka, údená majonéza s chrenom, kapary	 50 g

Antipasti – grilovaná zelenina s pestom a rukolou 	 50 g

Pečivo a chlieb 								        50 g

ŠALÁTY
Caprese šalát (mozzarella, paradajky, pesto), listový 	 50 g
šalát s rukolou 

Kuskus šalát so zeleninou, kari dresing				    50 g

Výber čerstvej zeleniny								        50 g

Dochutené oleje, octy a balsamico				    40 g

HLAVNÉ JEDLÁ
Saltimbocca zo sviečkovice, šalviový jus, prosciutto, 	 150 g
risotto bianco, grilované cherry paradajky

Kačacie prsia sous-vide, pomarančová glazúra, 		  150 g
opekané šúľance s kúskami červenej kapusty 		

Kuracie supreme, petržlenové pyré, cuketa, vínový 	 150 g
jus, baby zemiaky s tymianom 

Ravioli s krevetami, paradajka, fenikel, bisque 		  150 g

Šošovica s cviklou, zeleninou a bylinkami, 			     	 80 g
s možnosťou vyzretého syra

DEZERTY
Choux (šu) s kávovým krémom 					    30 g

Obrátený jablkový koláč 								       30 g

Čoko-biskvit s čoko mousse a škoricou 				    30 g

Makrónky – dekorácia 								        30 g

46,00 € / OSOBA
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BUFET SLOVAK

PREDJEDLÁ
Bryndzová a oškvarková nátierka 		  30 g

Nakladaný hermelín 						      30 g

Výber lokálnych údenín s prílohami 		  30 g
(horčica, chren, perličkové cibuľky) 

Pečivo a chlieb 						      30 g

ŠALÁTY
Listový šalát s reďkovkou, uhorkou 		  50 g
a paradajkami, smotanový dresing 

Výber čerstvej zeleniny						      50 g

Miešaný listový šalát s mrkvou 			   50 g
a cherry paradajkami 

Pochutiny: olivový olej, balsamico 		  40 g

HLAVNÉ JEDLÁ
Pečené kura, žemľová plnka s pečienkami, 	 150 g
dusená ryža

Vyprážané kuracie a bravčové rezne, 	 	 220 g
zemiakový šalát

Grilovaná bravčová panenka, omáčka 		  220 g
zo zeleného korenia, baby zemiaky 
s rozmarínom a cesnakom 

Domáce šúľance s lesnými hríbmi 	 	 80 g
a tvarohom

DEZERTY
Domáca jablková štrúdľa 					     30 g

Makový koláčik s višňami 				    	 30 g

Čokoládovo-perníkový koláč 				   30 g
	
38,00 € / OSOBA

OUTDOOR STEP BY STEP 
MOŽNOSŤ OBJEDNAŤ IBA DO EXTERIÉRU

PREDJEDLÁ
Výber čerstvej zeleniny a šalátov 	 40 g 	 1,40 €

Quinoa šalát s citrónom, paradajkami 	 40 g 	 1,40 €
a čerstvými bylinkami

Coleslaw šalát 	 40 g 	 1,40 €

POCHUTINY: 
Olivový olej, balsamico, sweet chilli omáčka, 	 50 g 	 1,40 €
chren, kyslé uhorky, feferóny, BBQ omáčka 					   

Pečivo a chlieb 	 50 g  	 1,40 €

HLAVNÉ JEDLÁ
Grilovaný kurací špíz so slaninkou, cibuľou a paprikou 	 100 g  	5,80 €

Grilované vykostené kuracie stehno, jogurtový dip 	 100 g  	5,80 €

Vykostené Tex-Mex (tortilla), zelenina, cícer 	 100 g 	 5,80 €

Grilovaná bravčová krkovička, medovo-horčicový dip 	 100 g 	 5,80 €

Grilovaná bravčová panenka, demi-glace	 100 g 	 7,80 €
so zeleným korením

Grilovaná klobása, horčica, chren 	 100 g 	 3,50 €

Grilovaný losos, špargľa, cherry paradajky, bylinky 	 100 g 	 7,90 €

Grilovaný syr halloumi, granátové jablko 	 100 g 	 4,80 €

Syrové chilli nugetky 	 100 g 	 4,80 €

Pečené baby zemiaky v šupke, smotanový dip 	 100 g 	 2,80 €

Grilovaná zelenina 	 100 g 	 2,80 €

Grilovaná kukurica 	 100 g 	 2,50 €

DEZERTY
Banánovo-kakaový chlebíček 	 50 g 	 2,50 €

Čerstvé ovocie 	 100 g 	 2,50 €

Domáci tvarohovo-jablkový koláč s chia semienkami 	 50 g 	 2,50 €

Ovocný šalát 	 50 g 	 2,50 €
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EXTRA PONUKA
Nivová nátierka, zeleninové crudités,  	 130 g 	 4,60 €
domáci kváskový chlieb

Oškvarková nátierka, zeleninové crudités, 	 130 g 	 4,60 €
domáci kváskový chlieb

Bryndzová nátierka, zeleninové crudités, 	 130 g 	 4,60 €
domáci kváskový chlieb

Šošovicová nátierka, zeleninové crudités, 	 130 g 	 4,60 €
domáci kváskový chlieb

Nakladaný hermelín, kváskový chlieb 	 160 g 	 5,50 €

Bavorské údené koleno (1,7 kg) + pochutiny 	 1,7 kg 	45,00 €
(horčica, chren, čalamáda, kyslé uhorky, 
feferóny) 

Vyprážané kuracie a bravčové rezne,  	 150 g 	 4,90 €
zemiakový šalát

Pomaly pečené jelenie stehno,  	 150 g 	 8,90 €
medová cibuľka, slivkovo-badiánová 
omáčka, žemľová knedľa

Konfitované kačacie stehno, dusená  	 220 g 	 7,90 €
červená kapusta, zemiaková knedľa

Filet mignon, demi-glace, grilovaná zelenina,  	180 g 	 9,70 €
baby zemiaky pečené s rozmarínom

Jahňa pečené s rozmarínom a cesnakom,  	 150 g 	 7,90 €
baby zemiaky pečené s rozmarínom

Grilovaný losos, petržlenová gremolata, 	 150 g 	 8,90 €
grilovaná zelenina, jazmínová ryža

Dhal z čiernej a červenej šošovice, cícer,	  150 g 	 4,00 €
zelenina, tofu, jazmínová ryža

EXTRA PONUKA ASIA
Losos, miso pasta, zeler, pečený cesnak, teriyaki 	 150 g 	 5,90 €
Pečený losos marinovaný 24 hodín v miso paste, podávaný so zelerovým pyré, 
majonézou z pečeného cesnaku, maslovou teriyaki omáčkou, nakladaným daikonom, 
pažítkou a chrumkavou šalotkou.

Bravčový bôčik, zemiaky, mäsová šťava, baby kukurica 	 150 g 	 4,90 €
12 hodín pečený bôčik s krémovou zemiakovou kašou, 
silným bravčovým výpekom a restovanou baby kukuricou.

Thajské kari, gyoza, brokolica, kešu, shiso list 	 150 g 	 4,90 €
Aromatické thajské kari v krémovej kokosovej omáčke s naparenou zeleninovou 
gyozou, grilovanou baby brokolicou a baby kukuricou, pečenými kešu orechmi 
a čerstvými shiso listami.

Syr Chessio, zemiaky, kimchi, kari majonéza 	 150 g 	 4,90 €
Vyprážaný kravský syr s krémovou zemiakovou kašou, kimchi coleslawom, 
kari majonézou a bylinkovým šalátom.

12

A  	 Podmienené objednať minimálny počet 10 ks / druh

			   Lacto FREE         Gluten FREE         VEGAN        Vegetarian



	

	POLNOČNÝ BUFET
	 OBLOŽENÉ MISY
	 Údeninová misa − výber regionálnych		  55,00 €
	 údením dekorovaných čerstvou
	 zeleninou, čerstvé pečivo (1,2 kg)
	 Syrová misa − výber slovenských syrov		  55,00 €
	 dekorovaných hroznom a orechami (1,2 kg)
	 Syrovo-údeninová misa- výber regionálnych		  55,00 €
	 údenín a slovenských syrov dekorovaných
	 čerstvou zeleninou 

	 POLNOČNÝ BUFET 1
	 Kapustnica, čerstvé pečivo 		  0,25 l   
	 Mini bravčové a kuracie rezne, zemiakový šalát 	 150 g
	 Pagáče mix (oškvarkový, bryndzový, zemiakový) 	 80 g
	 Štrúdľa jablková, tvarohová 		  80 g

	 SPOLU: 19,00 € / OSOBA

	POLNOČNÝ BUFET 2
	 Kotlíkový guláš, čerstvé pečivo		  0,25 l   
	 Medom glazúrovaná údená šunka zo stehna, 	 150 g
	 pochutiny, chlieb 		
	 Pagáče mix (oškvarkový, bryndzový, zemiakový) 	 80 g	
	 Štrúdľa jablková, tvarohová 		  80 g
	
	 SPOLU: 21,00 € / OSOBA

	POLNOČNÝ BUFET 3
	 Párty prasiatko, pochutiny, chlieb 		  11 kg

	 SPOLU: 720,00 € / ODPORÚČANÉ PRE 25 ĽUDÍ

	 EXTRA PONUKA
	 Kapustnica, chlieb (0,25 l) 		  7,50 €  
	 Tradičná fazuľová polievka, chlieb (0,25 l) 		  7,50 €
	 Kotlíkový guláš, chlieb (0,25 l)		  7,50 €

12
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DRINKS
	 Na nasledujúcich stranách vám predstavíme všetko to, čím uhasíte smäd. Za pozornosť 	
	 určite stojí náš neobmedzený párty balík, s ktorým nič nepokazíte a večer si užijete naplno.

	 Daný nápojový lístok je súčasťou banketu a platí len mimo priestorov baru a reštaurácií.

14



NÁPOJOVÝ BALÍK
CONFERENCE
JEDNORÁZOVÝ

Mix fľaškového nealka (sladené nápoje) 	 1 ks / osoba 
Citrónová limonáda / voda v dispenzore 	 1 ks / osoba
Selekcia džúsov (rôzne príchute) 			  1 ks / osoba
Minerálna voda 						      1 ks / osoba
(sýtená, jemne sýtená, nesýtená)	
Kapsulová káva 						      1 ks / osoba

11,50 € / OSOBA

	

NÁPOJOVÝ PARTY 
BALÍK
BANKET

Mix fľaškového nealka 						      neobmedzene
(voda, sladené nápoje, džúsy)

Citrónová limonáda 						      neobmedzene
/ voda v dispenzore

Čapované pivo – Krušovice 10°			   neobmedzene

Víno							       neobmedzene
Sauvignon Blanc, Cabernet 
Sauvignon Rosé, Merlot (Via Magna)  

Filtrovaná káva						      neobmedzene

26,50 € / OSOBA / 4. hodiny

Predlžovanie balíka:
5. hodina							      + 7,00 € / osoba
6. hodina						      + 4,50 € / osoba
Od 7. hodiny každá ďalšia hodina		  + 3,50 € / osoba

Počas trvania balíku je spotreba nápojov neobmedzená.

Za príplatok
Čapované prosecco 						      1,50 €
Víno - Muškát žltý / Devín (Via Magna)	 1,00 €
Kapsulová káva						      1,50 €
Čapované nápoje, Kofola / Radler 		  1,00 €

	PIVO / NEALKO | SUDY
 	Zlatý bažant ‘73	 20 l	 140,00 €	
	 Krušovice 10°	 50 l	 330,00 €
	 Zlatý bažant radler citrón 0,00%	 30 l	 210,00 €
	 Kofola	 50 l	 270,00 €
	 Heineken	 20 l	 160,00 €
	 Prosecco Frizante	 24 l	 340,00 €

	VÍNO
 	Sauvignon Blanc (suché)	 0,75 l	 22,00 €	
	 Merlot (suché)	 0,75 l	 22,00 €
	 Cabernet Sauvignon Rose (suché)	 0,75 l	 22,00 € 
	 Devin (polosladké)	 0,75 l	 23,00 € 
	 Muškát žltý (polosuché)	 0,75 l	 23,00 € 

	EXTRA PONUKA
	 Prosecco Montelvini	 1 dcl	 4,20 €
	 Cava Brut Nature Ecologic BIO	 1 dcl	 4,90 € 
	
	

NÁPOJOVÝ 
PARTY BALÍK
LEGENDS / APANI 

Mix fľaškového nealka	 neobmedzene
(voda, sladené nápoje, džúsy) 

Citrónová limonáda  	 neobmedzene
/ voda v dispenzore

Pivo	 neobmedzene
Podľa aktuálnej ponuky prevádzky
(Zlatý Bažant 73 / Krušovice) 

Víno – Müller 	 neobmedzene	
Tri ruže (Velkeer), Thurgau (Repa), 
Primitivo di Salento (IT) 

Kapsulová káva 	 neobmedzene

Čapované nápoje 	 neobmedzene
Kofola / Radler

31,00 € / OSOBA / 4. hodiny

Predlžovanie balíka:
5. hodina	 + 7,00 € / osoba
6. hodina	 + 4,50 € / osoba
Od 7. hodiny každá ďalšia hodina	 + 3,50 € / osoba

Počas trvania balíku je spotreba 
nápojov neobmedzená.
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TASTING
	 Hľadáte aktivity na spríjemnenie večerných chvíľ počas dní strávených u nás? 
	 Tastingy vám k tomu určite pomôžu. Ponúkame vám širokú škálu ochutnávok, ktoré viete v prípade 
	 väčšej skupiny skombinovať aj so školou varenia. 
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	TASTING - RUM DE LUXE
	
 	Zacapa XO Centenario 40%			   0,4 l	 0,7 l	
	 A.H. Rise Family 42%			   0,4 l	 0,7 l
	 A.H. Riise Non Plus Ultra			   0,4 l	 0,7 l
 	Millonario XO Eeserve 40%			   0,4 l	 0,7 l
	 Ryoma Rum 7 YO Old Oak Cask 40%			   0,4 l	 0,7 l
	 Bumbu XO 40%  			   0,4 l	 0,7 l
	 Plantation Barbados XO 20YO 40%			   0,4 l	 0,7 l

		  95 € / OSOBA / MIN. 5 OS. − MAX 8 OS.
		  1100 € / OSOBA /MIN 9 OS. − MAX 15 OS.
	
	TASTING - RUM
	
 	Don Papa Masskara 40% 		  0,4 l       0,7 l	
	 Pusser’s Brit. Navy 40%			   0,4 l	 0,7 l
	 Kraken Bl.Spiced 40% 			   0,4 l	 0,7 l
 	Rum d Maderas 5+5 40%			   0,4 l	 0,7 l
	 Bumbu 40%			   0,4 l	 0,7 l
	 Plantation Original Dark 40%   			   0,4 l	 0,7 l
	 La Hechicera Rum 40%			   0,4 l	 0,7 l

	 50 € / OSOBA / MIN. 5 OS. − MAX 8 OS.
	 650 € / OSOBA / MIN. 9 OS. − MAX 15 OS.

		  Cena za someliérske služby 150,00 € s DPH + vybrané položky klientom.	
		  Cena za someliérske služby 360,00 € s DPH + vybrané položky klientom.

	TASTING - WHISKY DE LUXE
	
 	Cragganmore 2009 De 40%			   0,4 l	 0,7 l	
	 Ardbeg An Oa 46,6% 0,7l Kr.			   0,4 l	 0,7 l
	 Balvenie Double Wood 12 YO 40%			   0,4 l	 0,7 l
 	Talisker 11 Sp.Rel. 55,1%			   0,4 l	 0,7 l
	 Nikka Yoichi Single Malt 43%			   0,4 l	 0,7 l
	 Isle Jura Prophec 46%			   0,4 l	 0,7 l
	 Macallan Quest High 40%			   0,4 l	 0,7 l

		  110 € / OSOBA / MIN. 5 OS. − MAX 8 OS.
	 	 1200 € / OSOBA /MIN 9 OS. − MAX 15 OS.
	
	TASTING - WHISKY 
	
 	Highland Park 12 YO 		  0,4 l       0,7 l	
	 W. Talisker Clas. 10 YO 45,8%			   0,4 l	 0,7 l
	 Laphroaig 40%			   0,4 l	 0,7 l
 	J. Walk. Black Doub 40%			   0,4 l	 0,7 l
	 Bour. Bulleit Rye 45%			   0,4 l	 0,7 l
	 Bour. Wild Turkey 40,5% 			   0,4 l	 0,7 l
	 Ledaig 10 YO			   0,4 l	 0,7 l

	 55 € / OSOBA / MIN. 5 OS. − MAX 8 OS.
	 750 € / OSOBA / MIN. 9 OS. − MAX 15 OS.

		  Cena za someliérske služby 150,00 € s DPH + vybrané položky klientom.	
		  Cena za someliérske služby 360,00 € s DPH + vybrané položky klientom.

	WINE TASTING 
		TOSKÁNSKY VEČER 

	 Výber 8 druhov toskánskych vín − podľa 
	 sezónnosti biele / červené. 
	 Pripomenutie si spomienok a jedinečných 
	 chutí vína z dovolenky v Toskánsku.

	 CENA CELKOM : 650,00 € / 15PAX

	WINE TASTING 
		NA RUŽOVEJ VLNE 

	 Výber 8 druhov Rosé vín - ružové tiché, 
	 Prosecco a Champagne. 
	 Ružová je stále trendy, ako vo svete módy, 
	 tak aj vo svete vína. Degustácia viacerých 
	 variant Rosé.

	 CENA CELKOM : 650,00 € / 15PAX

WINE TASTING 
		SLOVENSKO VS RAKÚSKO 

	 Výber 4druhy Slovenské + 4 druhy Rakúske. 
	 Porovnanie rovnakých odrôd, poukázanie 
	 na odlišnosti, vplyv pôdya Terroir na výsledné víno.

	 CENA CELKOM: 650,00 € / 15 PAX

	 Dodávateľ si vyhradzuje právo na zmenu ročníka.
	 Minimálny počet je 7 osôb. Maximálny počet je 30 osôb. 
	 Cena za someliérske služby je 280€ s DPH. 17



ORGANIZAČNÉ 
ZABEZPEČENIE 
EVENTU
OLYM-PICK

• Pri skupinách nad 300 osôb bude účtovaný poplatok 14,00 € / personál hodina
• Pri využívaní reštaurácie mimo otváracích hodín bude účtovaný poplatok 100,00 € / hodina a 14,00 € / personál hodina

APANI

• Pri skupinách nad 40 osôb bude účtovaný poplatok 14,00 € / personál hodina
• Pri využívaní reštaurácie mimo otváracích hodín bude účtovaný poplatok 100,00 € / hodina a 14,00 € za každú potrebnú zložku obsluhujúceho personálu

CATERING MIMO REŠTAURAČNÝCH PRIESTOROV

•	Pri bufetoch vydávaných mimo reštauračných priestorov bude účtovaný personál 14,00 € / personál hodina
 	za každých 30 osôb počas trvania akcie (k času trvania akcie sa pridajú 2 hodiny pred začiatok, 
	 kvôli príprave a 1 hodina po ukončení, kvôli uprataniu priestoru)

	 Prenájom vodného dispenzora na 1 deň / 1 ks. 			   10,00 € / ks
	 Vodný galón vrátane pohárov (18,9 l) (iba exterier)			   35,00 €
	 Návlek na stoličku 			   5,50 € / ks	
	 Personál (V nedeľu a počas štátnych sviatkov je príplatok za personál 100%)	 	 14,00 € / os. / hod.
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KONTAKTUJTE NAŠE ODDELENIE SALES:

   sales@x-bionicsphere.com
	      www.x-bionicsphere.com


