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N ervirovanych veceri.
Su&asne si mozete doprlat tradlcnejaponske Sushi od nasich sushimajstrov p vené z Cerstvych surovin.
Restauracgﬁarovewuka moznost organizacie skoly sushi. e -

Bufet je podavany v re§tauw alebo v kongresovych pi jesto po dobu max. 3 hodin. ‘



APANI® BUFET PREMIUM

PREDJEDLA

Hovadzi tatarak, éerstvy chren, suseny Zltok (50 g) ®

Kuracie bao, vyprazané kura, wasabi majonéza, kapusta, koriander (70 g)
Edamame bdby, morska sol, yuzu (50 g)

PREDJEDLA

Maki uhorka (3 ks)

Maki losos (3 ks) ®

Apani roll - kreveta (5 ks) ®

HLAVNE JEDLA

Pecena hovadzia roStenka, séjovo-karamelova omacka, shiitake (80 g) ® ®
Kuraci rezen, kimchi majonéza, pecené padrénové papricky (80 g)

Losos, miso pasta, prazena Salotka, pazitka (80 g) ®

Kuracia rolada, azijska fasirka, maslova omacka (80 g) ®

Pad Thai, tofu, zelenina, vajce (80 g) ®

PRILOHY

Jazminova ryza s vajcom (80 g) © ®
Naparené bao zemle (80 g)

Pedené zemiaky / kérejské chilli (80 g) © @ ®
Kimchi coleslaw (80 g) @ ®

DEZERTY
Mango puding, mlieény karamel, masago (70 g)

Japonsky cheesecake (70 g)

SPOLU: 44,00 € / OSOBA

APANI® BUFET KLASIK ¢

PREDJEDLA

Zeleninova gyoza, teriyaki, prazena cibulka, koriander (50 g) @ ®

Vitello tonnato, tuniakovy dressing, Salvia, tenkasu, wasabi furikake (50 g) ® ®
Wasabi krevety, majonéza, mata, sezam (50 g) ®

PREDJEDLA

Maki uhorka (3 ks) ®

Maki losos (3 ks) ®

Apani roll - kreveta (5 ks) ®

HLAVNE JEDLA

Pecené kacacie stehno, vyrazna omacka, karamelizovana zelenina (80 g) ® ®
Telaci rezen, citrén (80 g)

Kimchi segedin, bocik, kimchi, koriander, kérejské chilli (80 g) ®

Mini cheeseburger (80 g)

Lasagne, paradajka, cuketa, parmezan (80 g)

PRILOHY

Jazminovaryza (80 g) © ®

Opekané sulance (80 g)

Naparené bao zemle (80 g)

Pedené zemiaky / kérejské chilli (80 g) ® ®
Kimchi Salat © ®

DEZERTY

Jablkovy gratin, mascarpone krém (70 g)
Pistaciové tarteletky (50 g)

Kokosovy puding, passion fruit (50 g) @ ®

SPOLU: 41,00 € / OSOBA

Lacto FREE @ Gluten FREE @ VEGAN ® Vegetarian @



VAR

Milujete sa smiat, zabavat a esSte sa pritom aj Stylovo najest?

Teambuildingova aktivita, pocas ktorej sa naucime postup pripravy japonského pokrmu Sushi.

SUSHI ROLKY

Interaktivna skola sushi, v ktorej si povieme ako sa pokrm spravne konzumuje, z akych surovin sa najc¢astejsie
zhotovuje. Nas séfkuchar a sushimajster vas dokonale pripravia na to, aby ste si sushi dokazali sami zhotovit

a nasledne skonzumovat.

50,00 € / OSOBA
a v

Maximalny pocet osbb je 12.

.
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Samoobsluzna ALL YOU CAN'E \\\\ ‘ Sta
dolezité, aby nase pokrmy \\\‘ e
vyvazenu stravu bez najmensii Q\ ¢

ALL YOU CAN EAT \\\

Obed 23,00 €/ OSOBA
Vecera 23,00 € / OSOBA

B ‘ N = — 7‘\\
Perfektné miesto'n aci. Zahrate si billiard alebo g
pridete na iné nové myslienky. 5] . 16

neskorych no¢nych hodin.

| :
Prenajom zadného uzatvératelhéhﬁ

0 — 6 hodin 450,00 € |
6 — viac hodin 850,00 €
V cene je zahrnuty poplatok za vyuzitie billiard a bowlingu. L, -
Prenajom: st =2 T e—
Bowling 18,00 € / DRAHA/HODINA > 7 ‘
Billiard— ;5,90 €/STOL/HODINA ’1 ="
o « B0 _ ]

X-BAR

Elegantny a prijemny bar, zasadeny v centre x-bionic® sphere, vas prilaka vonou dobrej kavy
kolacikov. Odporuic¢ame ochutnat chutné a cerstvé snacky.
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GARDEI
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B
Exkluzivna restauracia Golden Garden s kapacitou pre 36 osob§9 ﬁ@;@slgﬁom Jed'
pre fantastické kulinarske zazitky a uspokoji aj tych najnarocnejsmh kkentov £ ’

llﬁ_ )
&
Priestor poskthJe vynimocnu prilezitost aj pre klléntov, ktorl‘by si radi prenajali pnestor na speualne degustacne e
prezentacie, spojené s ochutnavkami kvalitného slovenského vina, zaZItkovu gastron”inlu tematické §§on varenia,

ako netradié¢nt formu teambuildingu, ale aj pre odbornu verejnost. ‘
AL




COFFEE BREAK'1

RANO - SPOLU: 14,00 €
Pohankova mini bagetka, pazitkova
pena, pecena paprika

Mini sendvic¢: hovadzia rostenka, pastrami
majonéza, fermentovana zelenina

Mini Sisky s marhulovou naplrou

Cerstvé sezénne ovocie

POOBEDE - sPOLU: 14,00 €

Mix mini slanych croissantov
Tapas s ibérico pastétou, pecena paprika
Zazvorové cookies

Cucoriedkovy chlieb s chia semienkami,
citrénova poleva ® @ ®

COFFEE BREAK 4

RANO - SPOLU: 14,00 €

Polpette, paradajkova salsa s mangom, syr
Tapas s olivovou tapenadou, feta syr
Mini croissant

Citrénovy kolacik
POOBEDE - sPOLU: 14,00 €

Wrap: Sunka, syr, chrenova natierka
s kyslou uhorkou

Tapas: cibulové chutney, camembert @
Cupcake, kokosovo-malinovy krém

Cerstvé sezénne ovocie

309

509

50g
409

359
309
409
359

50¢g
309
409
359

409

309
359
100 g

COFFEE BREAK 2

RANO - SPOLU: 14,00 €

Wrap: hummus, cvikla, zelenina ®
Tarteletka: hovadzi salat, tekvica, uhorka
Domaci jahodovy kolac

Cerstvé sezénne ovocie

POOBEDE - SPOLU: 14,00 €

Tapas: kacica, cibulovy dZzem, sladky zemiak

Tabbouleh salat, granatové jablko, mata ©

Mini nugatové gulécky, opecena struhanka

Cerstvé sezénne ovocie

COFFEE BREAK 5

RANO - SPOLU: 14,00 €

Pohankova mini bagetka Caprese @

BravcoVe rillettes, tarteletka, pazitka,
nakladana perlickova cibulka

Brownies

Jablkovy muffin, slany karamel

POOBEDE - SPOLU: 14,00 €

Tramezzini: tuniakova natierka, salat,
nakladana Cervena cibulka

Jarna rolka, sweet chilliomacka @
Mix mini moravskych kolacikov

Cerstvé sezénne ovocie

509
409
409
100 g

409
409
359
100 g

50g
3049

409
K{oXe]

50g

3049
359
100 g

COFFEE BREAK 3

RANO - SPOLU: 14,00 €
Viaczrnna mini zemla: kuraci cottage,
petrzlen, susena paradajka

Tapas: kari hummus, zelenina brunoise,
cierny sezam ©

Pernik, badian, slivka

Kokosova gulka

POOBEDE - sPOLU: 14,00 €

Quiche: lardo, rozmarin, susena paradajka
Zeleninova strudla ©
Mrkvovy kola¢ s limetkou

Cerstvé sezénne ovocie

50¢g

409

409
359

409
409
359
100 g

OUTDOOR BREAK

MOZNOST OBJEDNAT IBA DO EXTERIERU

Kaiserka saldamova
Muffin éokolada/vanilka
Cerstvé ovocie/banan, jablko

Horalka

1009
1029
1509

509

Selekcia nealkoholickych flaskovych napojov 05|

15,00 € / OSOBA

Lacto FREE @ Gluten FREE @ VEGAN ® Vegetarian @



VEGANSKA PONUKA

Ryzovy chlieb, veganske brie, hrozno, figovy dzem
Ryzovy chlieb, hummus, vegansky syr, cherry paradajky
Ryzovy chlieb, tekvicova natierka, grilovana zelenina
Tabbouleh salat, granatové jablko, mata

Cerstvé sezénne ovocie

Chia puding, mangové pyré

Mandlova panna cotta, malinovy topping

Kanapka s tekvicovou natierkou a grilovanou zeleninou

EXTRA PONUKA

Kanapka: brie, hrozno, figovy dzem ©

Rustikalna bagetka: hummus, feta syr, cherry paradajky @
Kanapka: tekvicova natierka, grilovana zelenina ©
Kanapka: chorizo, susena paradajka, oliva

Spenatova palacinka s Gdenym lososom,
képrovo-pomarancéova natierka, sakura

Kanapka s krevetou, melén, mangova salsa
Kanapka s roastbeefom, kaparova plnka, pazitka
Zmes Cerstvého sezénneho ovocia

Popcorn mini

Nachos

Filtrovana kava

Nespresso kavova kapsula

Zrnkova Kava

Selekcia ¢ajov TEEKANEE

Torta
Nutné objednat minimalne 48 hod. dopredu

409
409
4049
409
100 g
50g
509
309

309
309
309
509
50¢g

50g
509
100 g
1,71
190 g
8l
79
79

1000 g

320€
320€
320€
320€
1,70 €
2,60 €
260 €
320€

3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
4,20 €

4,20 €
4,20 €
1,70 €
3,00 €
6,00 €
50,00 €
230 €
2,30 €
1,90 €
38,00 €

APANI ROLLY & SUSHI

Apani roll losos: ® 10ks | 300g
Losos, avokado, uhorka, oshinko, enoki v tempure, tamago

Apani roll Kimchi: ®© 10ks | 3009
Kimchi, avokado, uhorka, oshinko, enoki v tempure, tamago

Uramaki Avokado guacamole: @ ©® 8ks | 200g
Enoki v tempure, uhorka, Spargla, wasabi furikake, kérejské chilli

Uramaki Tuniak tatarak: @ 8ks | 2009
Tuniakovy tatarak, kreveta v tempure, avokado

Vyprazané krevety v panko 150 g
VYBER SLANEHO PECIVA

Bageta s vyberom troch syrov @ 280 g
Tmava Focaccia sedliacka so slaninou 2509
Brioche bulka so Sunkou a syrom 180 g
Focaccia s prosciuttom 200 g
Bagel s mozzarellou, pestom a paradajkami @ 180 g
SELEKCIA SLANEHO

A SLADKEHO PECIVA

Mix mini slanych croissantov 3ks | 100g
Mini pagace — syrové alebo oskvarkové 3ks | 759
Muffin Double Chocolate 100g
Muffin s vanilkovou prichutou 1009
Brownies 1009
Croissant s nugatovou naplnou 100 g

V ponuke aj bezlepkové pecivo.
Sortiment bagiet a slaného peciva odporidc¢ame skombinovat
s jednorazovym napojovym balickom.

@ Podmienené objednanie plny pocet CB
na pocet Ucastnikov minimalny po&et 10 ks / druh

1290 €

10,90 €

10,90 €

10,90 €

YASORS

4,50 €
4,50 €
4,90 €
550 €
420 €

350€
1,90 €
330 €
330 €
350 €
330 €

Lacto FREE @ Gluten FREE @ VEGAN @ Vegetarian ©



Vyberigé si zo Sirokej skaly bufetov, ktoré s dadk tak, i vetci prisli “na svoje". Bufet(.;] podava né

\% kong};gsovych priestoroch po dobu max y poCet 0sob na servirovanie bufetu je 25.



BUFET BASIC

PREDJEDLA

Vyber syrov, marhulovo-zazvorové
chutney, krekry

Domaca pastéta, slaninka, perlickové
cibul'ky

Tabouleh, cviklovy falafel, hummus ®
Pecivo a chlieb

SALATY
Listovy Salat, petrzlenové pesto,
paradajky, feta

Kapustovy Salat s mrkvou, ¢ervenou
cibulou a paprikou

Vyber cerstvej zeleniny

Pochutiny: olivovy olej, balsamico

HLAVNE JEDLA

Vyprazané kuracie a bravcové rezne,
zemiakovy Salat

Bravcova panenka, kaparova omacka, ®
hrubozrnna horcica, gratinované zemiaky

Kuracie supreme, paprikovda omacka,

zelenina brunoise, jazminova ryza,
pecend paprika

Strozzapreti s granatovym jablkom,
orechmi, cherry paradajkami,
medom, maslom a syrom halloumi

DEZERTY

Jogurtovy poharik s pecenymi
mandlami, matou a medom

Sacher kocka, slahacka

Bezlepkova bublanina s ovocim

37,50 €/ 0soBA

309

259

50¢g

50¢g

50¢g

509

50¢g
409

150 g

150 g

150 g

8049

309

309
309

BUFET STANDARD

PREDJEDLA

Paradajkovy tatarak, parmezanovy
chips, bazalka, bagetovy chips

Zeleninovy spring roll, sweet chilli

majonéza, jemne pikantny arasidovy dip)

Hovadzi roastbeef, remuladda, kapary,

kyslé uhorky

Vyber peciva a chleba

SALATY

MieSany listovy Salat, cherry paradajky,
rukola, paprikové julienne

Cézar salat, kuracie maso, parmezan,
slaninovy chips, krutény

Vyber Cerstvej zeleniny

Pochutiny: olivovy olej, balsamico

HLAVNE JEDLA

Hovadzie rebro, portobello, pecené @ ®
baby zemiaky s rozmarinom a cesnakom

Peceny losos, omacka beurre blanc, ®
kaviar, pazitka, grilovana zelenina

Pecené kuracie supreme, hoisin ®
omacka, pomarancova ryza

Zeleninovy rezen s hraskom,
zemiakovo-zelerova kasa

DEZERTY

Brownies s karamelovym toppingom

309

50¢g

50¢g

509

50¢g

509

409

150 g

150 g

150 g

8049

309

Kokosovy chia puding, mango, ananas ©® ® 30 g

Tarteletka s ¢ervenou ¢okoladou

39,00 € / OSOBA

309

BUFET PREMIUM

PREDJEDLA

Quiche Lorraine s idenou kackou a ruzickovym kelom 50g

Hovadzia tarteletka, idena majonéza s chrenom, kapary 50 g

Antipasti — grilovana zelenina s pestom a rukolou ©
Pecivo a chlieb

SALATY

Caprese Salat (mozzarella, paradajky, pesto), listovy
Salat s rukolou

Kuskus salat so zeleninou, kari dresing ®

Vyber Cerstvej zeleniny

Dochutené oleje, octy a balsamico

HLAVNE JEDLA

Saltimbocca zo svieckovice, Salviovy jus, prosciutto, ®

risotto bianco, grilované cherry paradajky

Kacacie prsia sous-vide, pomarancova glazura,
opekané sulance s kiskami cervenej kapusty

Kuracie supreme, petrzlenové pyré, cuketa, vinovy
jus, baby zemiaky s tymianom

Ravioli s krevetami, paradajka, fenikel, bisque

SoSovica s cviklou, zeleninou a bylinkami, ®
s moznostou vyzretého syra

DEZERTY

Choux (Su) s kavovym krémom
Obrateny jablkovy kolac

Coko-biskvit s €oko mousse a Skoricou
Makrénky — dekoracia

46,00 € / OSOBA

50¢g
509

509

50¢g
509
409

150 g

150 g

150 g

150 g
809

309
309
309
309

Lacto FREE @ Gluten FREE @ VEGAN ® Vegetarian @



BUFET SLOVAK ° OUTDOOR STEP BY STEP ©

MOZNOST OBJEDNAT IBA DO EXTERIERU

PREDJEDLA PREDJEDLA

Bryndzova a oSkvarkova natierka 309 Vyber Cerstvej zeleniny a Salatov 40g 140€
Nakladany hermelin 309 Quinoa salat s citronom, paradajkami 40g 140€
Vyber lokdlnych udenin s prilohami 309 & Eermni Byl el

(horcica, chren, perlickové cibul'ky) Coleslaw salat @ ® 409 140€
Pecivo a chlieb k{oXe]

POCHUTINY:

SALATY Olivovy olej, balsamico, sweet chilli omacka, 50g 140 €
chren, kyslé uhorky, feferony, BBQ omacka

Listovy Salat s redkovkou, uhorkou 5049

a paradajkami, smotanovy dresing Pecivo a chlieb 50g 140<€

Vyber Cerstvej zeleniny 509 ) )

MieSany listovy Salat s mrkvou 5049 HLAVNE JEDLA

a cherry paradajkami Grilovany kuraci $piz so slaninkou, cibulou a paprikou ®® 100g 5,80 €

Pochutiny: olivovy olej, balsamico 409 Grilované vykostené kuracie stehno, jogurtovy dip ® 100g 5,80 €
. . Vykostené Tex-Mex (tortilla), zelenina, cicer @ 100g 580€

HLAVNE JEDLA

Grilovana bravcova krkovicka, medovo-horcicovy dip ®®100g 5,80 €
Pecené kura, Zemlova plnka s pecienkami, 150g

dusena ryza Grilovana bravcova panenka, demi-glace ® 100g 7,80 €

so zelenym korenim
Vyprazané kuracie a bravCové rezne, 22049

zemiakovy Zalat Crilovana klobasa, horcica, chren 100g 3,50 €

Grilovany losos, Spargla, cherry paradajky, bylinky ®® 100g 7,90 €

Grilovana bravcova panenka, omacka 2209
zo zeleného korenia, baby zemiaky Grilovany syr halloumi, granatové jablko ®® 100g 4,80 €
s rozmarinom a cesnakom .
Syrové chilli nugetky 100g 4,80 €
Domace sul: I ymi hribmi 80 . . -
a ?:;?ocﬁoi: ance s lesnymi hribmi = Pecené baby zemiaky v Supke, smotanovy dip 100g 2,80 €
Grilovana zelenina ® 100g 2,80 €
DEZERTY GCrilovana kukurica ® 100g 2,50 €
Domaca jablkova stradla 309
Makovy kolacik s visSnami 3049 DEZERTY
Cokoladovo-pernikovy kolaé 309 Bananovo-kakaovy chlebicek 50g 2,50€
Cerstvé ovocie 100g 2,50 €
38,00 €/ OSOBA
! / Domaci tvarohovo-jablkovy kola¢ s chia semienkami 50g 2,50 €

Lacto FREE @ Gluten FREE
Ovocny salat 50g 2,50 € \V/=(e7\\ Vegetarian ()




EXTRA PONUKA EXTRA PONUKA ASIA

Nivova natierka, zeleninové crudités, 130g 4,60 € Losos, miso pasta, zeler, peceny cesnak, teriyaki ® 150 g 590 €
domaci kvaskovy chlieb Peceny losos marinovany 24 hodin v miso paste, podavany so zelerovym pyre,
. L. . ) " majonézou z peceného cesnaku, maslovou teriyaki omackou, nakladanym daikonom,

Oskvarl_&ova natlerka,_zelenlnove crudités, 130g 4,60€ paZitkou a chrumkavou Zalotkou.
domaci kvaskovy chlieb

. . ) - Bravéovy boécik, zemiaky, masova sStava, baby kukurica ® 150 g 4,90 €
Bryndzpva natierka, ;elenlnove crudités, 130g 460€ 12 hodin pe&eny bocik s krémovou zemiakovou kagou,
domaci kvaskovy chlieb silnym bravéovym vypekom a restovanou baby kukuricou.
SoSovicova natierka, zeleninové crudités,® 130g 4,60 € Thajské kari, gyoza, brokolica, keéu, shiso list ® 150 g 490 €
domadci kvaskovy chlieb Aromatické thajské kari v krémovej kokosovej omacke s haparenou zeleninovou

gyozou, grilovanou baby brokolicou a baby kukuricou, pec¢enymi kesu orechmi

Nakladany hermelin, kvaskovy chlieb 160g 550€ a Gerstwymi shiso listami.

Bavorské udené koleno (1,7 kg) + pochutiny 17 kg 45,00 €

< = = 2 Syr Chessio, zemiaky, kimchi, kari majonéza 150 g 490 €
(horCJca, chren, alamada, kyslé uhorky, Vyprazany kravsky syr s krémovou zemiakovou kasou, kimchi coleslawom,
feferony) kari majonézou a bylinkovym Salatom.
Vyprazané kuracie a brav€ové rezne, 1509 4,90 €

zemiakovy Salat

Pomaly pecené jelenie stehno, 150g 8,90€
medova cibulka, slivkovo-badianova
omacka, zemlova knedla

Konfitované kacacie stehno, dusena 220g 790<€
cervena kapusta, zemiakova knedla

Filet mignon, demi-glace, grilovana zelenina, 180g 9,70 €
baby zemiaky pec¢ené s rozmarinom ®®

Jahna pecené s rozmarinom a cesnakom, 150g 7,90 €
baby zemiaky pec¢ené s rozmarinom ®

Grilovany losos, petrzlenova gremolata, 150g 8,90€
grilovana zelenina, jazminova ryza ® ®

Dhal z ¢iernej a Cervenej SoSovice, cicer, 150g 4,00€
zelenina, tofu, jazminova ryza © ®

@ Podmienené objednat minimalny poéet 10 ks / druh

Lacto FREE @ Gluten FREE @ VEGAN @ Vegetarian )



POLNOCNY BUFET

OBLOZENE MISY

Udeninova misa - vyber regionalnych
udenim dekorovanych cerstvou
zeleninou, Cerstvé pecivo (1,2 kg)

Syrova misa - vyber slovenskych syrov
dekorovanych hroznom a orechami (1,2 kg)

Syrovo-Udeninova misa- vyber regionalnych
udenin a slovenskych syrov dekorovanych
Cerstvou zeleninou

POLNOCNY BUFET 1

Kapustnica, ¢erstvé pecivo

Mini bravcové a kuracie rezne, zemiakovy Salat
Pagace mix (oskvarkovy, bryndzovy, zemiakovy)
Strudla jablkova, tvarohova

SPOLU: 19,00 € / OSOBA

POLNOCNY BUFET 2
Kotlikovy gulds, cerstvé pecivo

Medom glazdrovana udena Sunka zo stehna,
pochutiny, chlieb

Pagace mix (oSkvarkovy, bryndzovy, zemiakovy)
Strudla jablkova, tvarohova

SPOLU: 21,00 € / OSOBA

POLNOCNY BUFET 3
Party prasiatko, pochutiny, chlieb

SPOLU: 720,00 € / ODPORUCANE PRE 25 LUDI

EXTRA PONUKA

Kapustnica, chlieb (0,25 )

Tradi¢na fazulova polievka, chlieb (0,25 I)
Kotlikovy gulas, chlieb (0,25 1)

55,00 €

55,00 €

5500 €

0,251
150 g
809
80 g

0,25
150 g

8049
809

1 kg

750 €
7,50 €
7,50 €

Lacto FREE @ Gluten FREE &) VEGAN Vegetarian V)
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‘neobmedzeny party balik, s ktorym 3 N



NAPOJOVY BALIK

CONFERENCE

JEDNORAZOVY

Mix flaskového nealka (sladené napoje)
Citrénova limonada / voda v dispenzore

Selekcia dzdsov (rézne prichute)

Mineralna voda
(sytena, jemne sytend, nesytena)

Kapsulova kava

11,50 € / OSOBA

1 ks / osoba
1 ks / osoba
1ks / osoba
1 ks / osoba

1 ks / osoba

NAPOJOVY PARTY

BALIK

BANKET

Mix flaskového nealka
(voda, sladené napoje, dzusy)

Citronova limonada
/voda v dispenzore

Capované pivo - Krudovice 10°

Vino
Sauvignon Blanc, Cabernet
Sauvignon Rosé, Merlot (Via Magna)

Filtrovana kava

26,50 €/ OSOBA / 4. hodiny

PredlZovanie balika:

5. hodina

6. hodina

Od 7. hodiny kazda dalsia hodina

Pocas trvania baliku je spotreba napojov neobmedzena.

Za priplatok
Capované prosecco

Vino - Muskat Zlty / Devin (Via Magna)

Ka psulova kava
Capované napoje, Kofola / Radler

neobmedzene

neobmedzene

neobmedzene

neobmedzene

neobmedzene

+ 700 € / osoba
+ 4,50 € [ osoba
+ 3,50 € / osoba

1,50 €
1,00 €
1,50 €
1,00 €

NAPOJOVY.
PARTY BALIK

LEGENDS / APANI

Mix flaSkového nealka
(voda, sladené napoje, dzusy)

Citrénova limonada
/voda v dispenzore

Pivo
Podla aktualnej ponuky prevadzky
(Zlaty Bazant 73 / Krusovice)

Vino — Muller
Tri ruze (Velkeer), Thurgau (Repa),
Primitivo di Salento (IT)

Kapsulova kava

Capované napoje
Kofola / Radler

31,00 € / OSOBA / 4. hodiny

PredlZovanie balika:

5. hodina

6. hodina

Od 7. hodiny kazda dalsia hodina

Pocas trvania baliku je spotreba
napojov neobmedzena.

neobmedzene

neobmedzene

neobmedzene

neobmedzene

neobmedzene

neobmedzene

+7,00 €/ osoba
+ 4,50 € / osoba
+ 3,50 € / osoba

PIVO / NEALKO | SUDY

Zlaty bazant ‘73
Krusovice 10°

Zlaty bazant radler citrén 0,00%

Kofola
Heineken

Prosecco Frizante

\/[ o]

Sauvignon Blanc (suché)

Merlot (suché)

Cabernet Sauvignon Rose (suché)
Devin (polosladké)
Muskat zlty (polosuché)

EXTRA PONUKA

Prosecco Montelvini
Cava Brut Nature Ecologic BIO

201
501
301
501
201
241

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

T1dcl
Tdcl

140,00 €
330,00 €
210,00 €
270,00 €
160,00 €
340,00 €

22,00 €
22,00 €
22,00 €
2300 €
2300 €

4,20 €
490 €






TASTING - RUM DE LUXE
o @

Zacapa XO Centenario 40%

A.H. Rise Family 42%

A.H. Riise Non Plus Ultra

Millonario XO Eeserve 40%

Ryoma Rum 7 YO Old Oak Cask 40%
Bumbu XO 40%

Plantation Barbados XO 20YO 40%

(1 95 €/ OSOBA / MIN. 5 OS. - MAX 8 OS.

2 1100 €/ OSOBA /MIN 9 OS. - MAX 15 OS.

TASTING - RUM

Don Papa Masskara 40%
Pusser's Brit. Navy 40%
Kraken Bl.Spiced 40%

Rum d Maderas 5+5 40%
Bumbu 40%

Plantation Original Dark 40%
La Hechicera Rum 40%

50 €/ OSOBA /MIN.5 OS. - MAX 8 OS.
650 € / OSOBA / MIN. 9 OS. - MAX 15 OS.

(@ Cena za someliérske sluzby 150,00 € s DPH + vybrané polozky klientom.
@ Cena za someliérske sluzby 360,00 € s DPH + vybrané polozky klientom.

WINE TASTING

TOSKANSKY VECER

Vyber 8 druhov toskanskych vin - podla
sezénnosti biele / Eervené.

Pripomenutie si spomienok a jedine¢nych
chuti vina z dovolenky v Toskansku.

CENA CELKOM : 650,00 € / 15PAX

TASTING - WHISKY DE LUXE
® ©
041 071 Cragganmore 2009 De 40% 041 071
041 071 Ardbeg An Oa 46,6% 0,7! Kr. 041 071
041 071 Balvenie Double Wood 12 YO 40% 041 071
041 071 Talisker 11 Sp.Rel. 55,1% 041 071
041 071 Nikka Yoichi Single Malt 43% 041 071
041 071 Isle Jura Prophec 46% 041 071
041 071 Macallan Quest High 40% 041 071
@ MO0 €/0SOBA/MIN.5O0S. - MAX 8 OS.
2 1200 €/ OSOBA /MIN 9 OS. - MAX 15 OS.
TASTING - WHISKY
® @ ® ©
041 071 Highland Park 12 YO 041 071
041 071 W. Talisker Clas. 10 YO 45,8% 041 071
041 071 Laphroaig 40% 041 071
041 071 J. Walk. Black Doub 40% 041 071
041 071 Bour. Bulleit Rye 45% 041 071
041 071 Bour. Wild Turkey 40,5% 041 071
041 071 Ledaig 10 YO 041 071
55 €/ 0OSOBA /MIN. 5 OS. - MAX 8 OS.
750 € / OSOBA / MIN. 9 OS. - MAX 15 OS.
@ Cena za someliérske sluzby 150,00 € s DPH + vybrané polozky klientom.
@ Cena za someliérske sluzby 360,00 € s DPH + vybrané polozky klientom.

WINE TASTING

NA RUZOVEJ VLNE

Vyber 8 druhov Rosé vin - ruzové tiché,
Prosecco a Champagne.

RuZzova je stdle trendy, ako vo svete maédy,
tak aj vo svete vina. Degustacia viacerych
variant Rosé.

CENA CELKOM : 650,00 € / 15PAX

WINE TASTING

SLOVENSKO VS RAKUSKO

Vyber 4druhy Slovenské + 4 druhy Rakuske.

Porovnanie rovnakych odréd, poukazanie
na odliSnosti, vplyv pbédya Terroir na vysledné vino.

CENA CELKOM: 650,00 € /15 PAX
Dodavatel'si vyhradzuje pravo na zmenu roc¢nika.

Minimalny pocet je 7 os6b. Maximalny pocet je 30 osob.
Cena za someliérske sluzby je 280€ s DPH.
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KONTAKTUJTE NASE ODDELENIE SALES:

P4 sales@x-bionicsphere.com
@ www.x-bionicsphere.com




